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El Bar de Copas y Tapas es nuestra propuesta distendida, para disfrutar de toda
nuestra linea de vinos por copa y exquisitas tapas a eleccion. También pueden
optar por las propuestas denominadas TAPEOS, propuestas de maridajes de copas,
pensadas por nuestros Sommeliers.

TAPEO SEPTIMA TERRAZA. $ 80.000

LINEA DE VINOS PRESTIGE - ALTA GAMA.

Septima Terraza es la propuesta mds exclusiva del Bar de Copas y Tapas. En la comodidad de los sillones de
nuestra terraza, podrdn disfrutar del entorno con una ubicacion y vista privilegiada al cordén del plata. La
propuesta incluye: una seleccion de 4 copas de vinos y espumantes alta gama de Mendoza y Espaiia, pensadas
por nuestro Sommelier. Acompaiia la propuesta un mix de tapas., inspirados en la tipica tradicién espafiola de
nuestra casa matriz. Contamos con opciones Vegan, Gluten Free y Lactosa Free. Adecuamos la propuesta en
funcidn de sus indicaciones alimentarias. En caso de mal clima la propuesta se puede realizar en el interior del

winebar.

La propuesla se compone d@.’

1 copa de vino SEPTIMA Gran Reserva 10 Barricas Malbec 2020.

1 copa de vino SEPTIMA Gran Reserva 10 Barricas Cabernet Sauvignon 2020.
1 copa de vino LEGARIS D.O. Ribera Del Duero Reserva 2012. (Espafia).

1 copa de vino espumante SEPTIMA ANIVERSARI 2015.

Con maridaje mix de tapas.

TAPEO MARRASO. - LINEA DE VINOS 100% LEVADURAS NATIVAS - $ 61.000

Disfrute de esta propuesta con nuestra linea de vinos 100% levaduras nativas. Incluye 4 copas de nuestra linea de vinos
Marraso Wines, vinos inspirados en el espiritu libre de los Andes. Acompaiia la propuesta un mix de tapas.

1 copa de vino MARRASO Modern Blend de Rosé 2024,

1 copa de vino MARRASO Selection Malbec 2022,

1 copa de vino MARRASO Selection Cabernet Sauvignon 2022,
1 copa de vino MARRASO Gran Blend 2022.

Con maridaje mix de tapas.

Contamos con opciones ZERO ALCOHOL, VEGANAS, SIN TACC y LIBRE LACTOSA. ,
We have ZERO ALCOHOL, VEGAN, GLUTEN FREE & LACTOSE FREE options. ODORNIU
Temos op¢des ZERO ALCOHOL, VEGANAS, SEM TAC e SEM LACTOSE. ZERO

pCTOs
)
; ﬁ
FREE
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TAPEO TIERRA. $57.000
LINEA DE VINOS SELECCION DE TERRUNOS.

1 copa de vino SEPTIMA TIERRA Malbec Agrelo 2023 - 1050 msnm.

1 copa de vino SEPTIMA TIERRA Malbec Las Compuertas 2023 - 1060 msnm.
1 copa de vino SEPTIMA TIERRA Malbec Los Chacayes 2023 - 1200 msnm.

1 copa de vino SEPTIMA TIERRA Malbec Gualtallary 2023 - 1300 msnm.

Con maridaje mix de tapas.

TAPEO INNOVACION. $ 55.000
LINEA DE VINOS INNOVADORES.

1 copa de MARRASO Blend de Rose 2024.

1 copa de vino CONFIADA Serie 4 Alquimista.

1 copa de vino CONFIADA Serie 5 Viognier en Verde.

1 copa de vino CONFIADO Serie 5 Malbec Piel de Acacia.
Con maridaje mix de tapas.

TAPEO MARIA CODORNIU. $ 42.000
LINEA DE ESPUMANTES DE CODORNIU EN ARGENTINA.

1 copa de espumante Maria Codorniu Brut Nature.

1 copa de espumante Maria Codorniu Extra Brut.

1 copa de espumante Maria Codorniu Brut Rosé.

1 copa de espumante Maria Codorniu Brut Handcraft.
Con maridaje mix de tapas.

TAPEO OBRA. $41.000
LINEA DE VINOS RESERVA.

1 copa de vino SEPTIMA OBRA Chardonnay 2023.

1 copa de vino SEPTIMA OBRA Malbec 2023.

1 copa de vino SEPTIMA OBRA Cabernet Sauvignon 2023.
1 copa de vino SEPTIMA OBRA Cabernet Franc 2023.

Con maridaje mix de tapas.

Contamos con opciones ZERO ALCOHOL, VEGANAS, SIN TACC y LIBRE LACTOSA. P 7
We have ZERO ALCOHOL, VEGAN, GLUTEN FREE & LACTOSE FREE options. ODORNIU |
Temos op¢des ZERO ALCOHOL, VEGANAS, SEM TAC e SEM LACTOSE. ZERO

pCTOs
)
; ﬁ
FREE
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TAPAS ESPANOLAS.

Ideales para maridajes con nuestros vinos de las lineas ANNA DE CODORNIU (DO CAVA) - LA VICALANDA (DOCa
RIOJA) - VINA POMAL (DOCa RIOJA)- LEGARIS (DOC RIBERA DEL DUERO) - SCALA DEI (DOQ PRIORAT) - CODORNIU ARS
COLLECTA (DO CAVA) - GRAN PLUS ULTRA (DO CAVA).

Degustacion de Jamoén Ibérico de Bellota Enrique Tomas. $ 71.500.-
(Enrique Tomas Spanish Bellota Ham tasting)

maridaje ideal (ideal pairing): Vifia Pomal Reserva 2012, Vifia Pomal Crianza 2014,

Codorniu Ars Collecta Grand Rose.

Boquerones a la bilbaina. $ 20.000.-
(Bilbao Anochvy).

maridaje ideal (ideal pairing): Anna de Codorniu Blanc de Blancs, Anna de Codorniu Rose,

Anna de Codorniu ICE Rosé, Anna de Codorniu Blanc.

FONDUE.

Receta unica, fusion entre nuestros vinos blancos de SEPTIMA Wines y MARRASO Wines, junto a una exquisita
seleccion de quesos SANTA ROSA. Ideal para compartir, adaptable a 4 y 6 personas. Sugerencias de maridaje con
nuestros vinos: SEPTIMA EMBLEMA Chardonnay, SEPTIMA EMBLEMA Sauvignon Blanc, SEPTIMA OBRA RESERVA
Chardonnay, CONFIADA VIOGNIER EN VERDE, MARRASO Modern Blend de Rosé, MARIA CODORNIU espumantes.

Fondue para 2 personas. $ 40.000.-
(Cheese fondue).

Quesos Santa Rosa: SARDO - PROVOLONE - FONTINA RESERVA - QUESO CON PIMIENTA NEGRA.

Polpetinas de carne y embutidos Las Dinas (Tandil) - Panes - verduras de estacion - frutas de estacion.

TAPAS PRESTIGE.

Ideales para maridajes con nuestros vinos de las lineas GRAN RESERVA - SEPTIMA TIERRA - CONFIADO - MARIA
CODORNIU METODO TRADICIONAL - SEPTIMA ANIVERSARI - MARRASO WINES - VINA POMAL - LEGARIS - CODORNIU
ARS COLLECTA.

Pasteles fritos mendocinos con salsa yasgua. $ 16.500.-

(Mendoza pie with Yasgua sauce)
maridaje ideal (ideal pairing): Septima Tierra Seleccion de Terrufios, Septima Aniversari,
Septima Lote Especial, Septima Gran Reserva, Marraso Gran Blend.

Mix de fiambres y quesos Prestige (Las Dinas & Quesos Santa Rosa). $ 15.000.-

(Mendoza & Tandil Cold Meats and Chesse Premium Selection).
maridaje ideal (ideal pairing): Septima Obra Chardonnay, Septima Aniversari,
Maria Codorniu Método Tradicional, Septima Obra Reserva Pinot Noir.

Patatas bravas con pimentdn espafiol Zoraida. $ 11.000.-

(Bravas Potatoes with Zoraida Spanish Paprika)
maridaje ideal (ideal pairing): Espumantes Maria Codorniu, Septima Aniversari,
Confiada Serie 5 Viognier en Verde, Septima Emblema Sauvignon Blanc.
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SEPTIMA Gran Malbec 2019. Vino icono.

Finca Emblema, Agrelo. Seleccion infrarroja de 2.000 plantas unicas. 4 tiempos de cosecha. $20.000
Fermentacion de grano entero en bins de 400 kgs. Maduracion de cosechas separadas en
dnfora, barricas de 500 y 225 Its durante 29 meses. Estiba de 19 meses en botella. i

$90.000

Potencial de guarda: 10 afios.

—— ESPUMANTE ULTRA PREMIUM. ——

NATURE

SEPTIMA
ANIVERSARI

SEPTIMA Aniversari.

100% Pinot Noir. Los Chacayes, Valle de Uco. Blanc de Noirs. Fecha de cosecha: 07-02-2015. $12.000
Prensado directo de racimos. En tanque durante 4 meses a 10°. 84 meses de contacto sobre

lias. Método Tradicional. Nature Vintage 2015. Azdcar residual: 2gr/L. Edicién unica. Botellas : ﬂ $ 57.000
numeradas.

MARIA CODORNIU Brut Nature Método Tradicional. £ 6.600

Chardonnay - Pinot Noir. 50% Tupungato y 50% Gualtallary, Valle de Uco.

25% del mosto de Guatallary fué fermentado en barricas de roble francés con posterior
crianza de 12 meses. 75% del mosto restante en tanque de acero inoxidable. 10 meses de é
$ 29.000

reposo sobre lias. Aztcar residual: 4,5 gr/L.


https://www.bodegaseptima.com/nuestros-vinos/septima-gran-malbec/#malbec
https://www.bodegaseptima.com/maria-codorniu/
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SEPTIMA Gran Reserva 10 Barricas Malbec 2020. )
' $12.000
Agrelo, Las Compuertas y Los Chacayes. Fecha de cosecha: 03/2020.
Cosecha manual y despalillado. Microvinificaciones en bines de 400 kgs y tanques de acero
inox. . 20 meses de crianza en barricas de roble francés y de Europa del Este de 500 litros. $ 54.000

La seleccién fueron 7 barricas de roble francés y 3 de Europa del Este. Estiba en botella de

18 meses. Partida limitada y numerada. Potencial de guarda: 10 afios.

SEPTIMA Gran Reserva 10 Barricas Tannat 2020. f | $ 12.000
Agrelo, 1.050 msnm. Fecha de cosecha: 18/03 y 31/03 del 2020. Cosecha extraordinaria.

Raleo de racimos y deshojado, logrando esta asombrosa expresion de una variedad atipica a
para Mendoza. Cosecha manual, fermentado de granos enteros en pequefios tanques de $ 54.000
acero inox. Primera fermentacion con levaduras indigenas. 26 meses de crianza en barricas

de roble francés y americano. Seleccion de 9 barricas de roble francés y 1 americano. Estiba

en botella de 12 meses. Partida limitada y numerada. Potencial de guarda: 10 afios.

SEPTIMA Gran Reserva 10 Barricas Cabernet Franc 2020.
Los Chacayes, Valle de Uco. 1.200 msnm. Fecha de cosecha: 21/03 y 01/04 del afio 2020.

$12.000

Cosecha manual, despalillado y microvinificaciones en tanques de acero inoxidable de 1.000 é
litros y bines de 400 kgs. 28 meses de crianza en barricas de roble francés de 225 y 500 litros. = $ 54.000
La seleccion fueron 5 barricas de 225 y 5 barricas de 500 litros. Estiba en botella de 10 meses.

Partida limitada y numerada. Potencial de guarda: 10 afios.

SEPTIMA Gran Reserva 10 Barricas Cabernet Sauvignon 2020. )
Agrelo, Lujdn de Cuyo. 1.050 msnm. Fecha de cosecha: 30/03 y 9/4 del afio 2020. Cosecha ' $12.000
manual y microvinificaciones en tanques de acero inoxidable y bines de 400 kgs. 28 meses de

crianza en barricas de roble francés de 225 y 500 litros. La seleccidon fueron 5 barricas de 225 ﬁ $ 54.000

y 5 barricas de 500 litros. Estiba en botella de 10 meses. Partida limitada y numerada.

Potencial de guarda: 10 afios.



SEPTIMA GRAN RESERVA
7 90 PUNTOS 2022
ECANTER WINE AWARDS 2024

SEPTIMA GRAN RESERVA
10 BARRICAS MALBEC

75, 92 PUNTOS 2021

S SUCKLING TASTING 2024

« TR
vre Liederre

SEPTIMA Gran Reserva Lote Especial Malbec 2021.

Agrelo, Parcela “10C", unica en su tipicidad. Fechas de cosecha: 09/03, 18/03 y 01/04/2021.
Cosechas manuales, tratadas por separado. Los ultimos dos momentos vinificados con sus
levaduras indigenas, con maceraciones post-fermentativas. 15 meses de crianza en barricas
de roble francés y americano. Estiba en botella de 10 meses. Partida limitada y numerada.

Potencial de guarda: mds de 10 afios.

SEPTIMA Gran Reserva Blend 2017.

Agrelo, Vistalba, Paraje Altamira, Los Chacayes y Gualtallary. 62% Malbec - 22% Cabernet
Sauvignon - 16% Tannat. Cosecha excepcional, logrando vinos balanceados naturalmente,
con excelente aporte de acidez y concentracion. Cosecha manual en canastos de 20 kgs,
realizando seleccion de racimos en la vifia. 50% del mosto con maceracién fria pre-
fermentativa a 5° durante 7/10 dias. Al resto del mosto se le realizan unas 50
microvinificaciones: con racimos enteros, cofermentacion de variedades, diferentes
momentos de madurez, en diferentes tipos de maderas, grano entero, levaduras
seleccionadas, distintos rendimientos, diferentes temperaturas. 18 meses de crianza en
barricas de roble francés y americao y cubas de roble francés. Estiba en botella de 12 meses.
Partida limitada y numerada, guardada durante 7 afios en nuestras cavas.

Vino en su mdxima plenitud. Potencial de guarda: 10 afios.

SEPTIMA Gran Reserva Blend 2022.

Agrelo, Vistalba, Paraje Altamira, Los Chacayes y Gualtallary. 68% Malbec - 20% Cabernet
Sauvignon - 12% Tannat. Afiada fria, que se traduce en vinos frescos, con balance éptimo de
acidez/azucar al momento de cosecha y gran concentracién. Cosecha manual en canastos de
20 kgs, realizando seleccion de racimos en la vifia. 50% del mosto con maceracion fria pre-
fermentativa a 5° durante 7/10 dias. Al resto del mosto se le realizan unas 50
microvinificaciones: con racimos enteros, cofermentacion de variedades, diferentes momentos
de madurez, en diferentes tipos de maderas, grano entero, levaduras seleccionadas, distintos
rendimientos, diferentes temperaturas. 18 meses de crianza en barricas de roble francés y
americano y cubas de roble francés. Estiba en botella de 12 meses. Partida limitada y

numerada. Potencial de guarda: 10 afios.

SEPTIMA GRAN RESERVA
10 CABERNET FRANC
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SEPTIMA Tierra Malbec Agrelo 2023.

100% Malbec de Agrelo, Lujdn de Cuyo. Altura: 1.050 msnm. Vinos genuinos e irrepetibles $4.400
que buscan expresar de manera definida su lugar de origen y el cardcter de la zona

prestigiosa en que nacen. Afio de plantacién: 2005. Suelo aluvional profundo, con alta a $19.800
exploracion radicular y gran capacidad de retencion de agua. Suelo franco y franco

arcilloso con presencia de canto rodado. Fermentacion tradicional con levaduras

indigenas. Crianza 8 meses en barricas de roble francés. Potencial de guarda: 8-9 afios.

SEPTIMA Tierra Malbec Las Compuertas 2023.

100% Malbec de Las Compuertas, Lujdn de Cuyo. Altura: 1.060 msnm. Vinos genuinos e $4.400
irrepetibles que buscan expresar de manera definida su lugar de origen y el cardcter de la

zona prestigiosa en que nacen. Afio de plantacion: 1954, espaldero bajo (sistema antiguo).. d $ 19.800
Suelo aluvional poco profundo, con baja exploracion radicular y poca capacidad de

retencion de agua. Suelo franco limoso con presencia de canto rodado recubierto de

carbonato de calcio (calcdreo). Fermentacion tradicional con levaduras indigenas. Crianza

12 meses en barricas de roble francés. Potencial de guarda: 8-9 afios.

SEPTIMA Tierra Malbec Los Chacayes 2023.

100% Malbec de Los Chacayes, Tunuyadn. Valle de Uco. Altura: 1.200 msnm. Vinos genuinos $4.400
e irrepetibles que buscan expresar de manera definida su lugar de origen y el cardcter de la

zona prestigiosa en que nacen. Afio de plantacion: 2009, vifia situada al pie de la cordillera. d $ 19.800
Suelo poco profundo, con baja exploracion radicular y poca capacidad de retencion de

agua. Compuesto por arena, piedra y caliche. Fermentacién tradicional con levaduras

indigenas. Crianza 12 meses en barricas de roble francés. Potencial de guarda: 8-9 afios.

SEPTIMA Tierra Malbec Gualtallary 2023.

100% Malbec de Gualtallary, Tupungato. Valle de Uco. Altura: 1.310 msnm. Vinos $4.400
genuinos e irrepetibles que buscan expresar de manera definida su lugar de origen y el

cardcter de la zona prestigiosa en que nacen. Afio de plantacion: 2008, vifia situada en el a $ 19.800
corazoén de la zona, dificil acceso, paraje tnico. Suelo poco profundo, con poca exploracion

radicular y poca capacidad de retencion de agua. Compuesto por piedra y arena.

Fermentacion tradicional con levaduras indigenas. Crianza 12 meses en barricas de roble

francés. Potencial de guarda: 8-9 afios.
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CONFIADA Serie 5 Viognier en Verde 2024. )
. , I $4.200
Malbec 100%. Paraje Altamira, Valle de Uco. Cosecha 2020. Suelo franco arenoso, con gran
presencia de canto rodado, a pocos metros del rio Tunuydn. Cosecha manual, despalillado
de racimos. Maceracién de 30 dias a baja temperatura. Crianza en anfora durante 12 $ 18.600

meses. Edicion Limitada.

CONFIADO Serie 5 Malbec Piel de Acacia 2023.

100% Malbec de Los Chacayes, Valle de Uco (1.200 msnm). Suelos aluvionales, poco

6
1 $ 4.200

profundos. Una parte de este vino se fermentd en tanque de acero inoxidable. La otra parte,
se fermentdé con racimos enteros en barricas de roble de acacia de 225 litros, mediante $ 18.600

levaduras seleccionadas. Posterior crianza también en barricas de acacia de tercer uso

durante 8 meses. Posterior armado del blend y estiba en botella de 4 meses.

VERMUT PREMIUM, CON RECETA UNICA.

MENDOZA bﬁ-&r»n.“d

pESCONFIADg

VERMUT
Rosso .

DESCONFIADO Velvet (Vermut + Maria Codorniu Extra Brut). : : $ 5.500
Receta unica. Reversion del cocktail Velvet. Mitad Vermut Desconfiado - Mitad Maria
Codorniu Extra Brut - hielo - rodaja de naranja.
DESCONFIADO Vermut Rosso. -9 $3.400
Receta unica. Vermut premium. Maceracion de 20 botdnicos durante 11 dias. Base de vino ‘_
blanco neutro (cosecha temprana). Agregado de caramelo que define el tono ROSSO.
Crianza durante 2 meses en barricas de roble americano traidas de nuestras Bodegas $ 21.600

Bilbainas, Haro, DOCa Rioja.
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SEPTIMA OBRA RESERVA PINOT NOIR 2023.
Paraje Altamira y Los Chacayes, Valle de Uco. Linea Reserva. Cosecha manual y

$5.100

maceracion carbonica pre-fermentativa a baja temperatura durante 10 dias. Crianza en
barricas de roble francés de 225 litros durante 6 meses. Estiba en botella durante 4 meses.

$22.700

Potencial de guarda: 4 afios.

SEPTIMA Obra Reserva Chardonnay 2024. V)

Gualtallary & Agua Amarga, Valle de Uco. Vifiedos de 46 afios. Suelos arenosos de gran

$ 3.400

profundidad. Linea Reserva. Prensado directo de racimos en frio. Fermentacion parcial del
mosto en barricas de roble francés de 500 litros. Crianza en barricas de roble francés

$ 15.500

durante 8 meses. Estiba de 4 meses en botella. Potencial de guarda: 4 afos.

SEPTIMA Obra Reserva Malbec 2024. &)

Finca Emblema, Agrelo, Lujan de Cuyo. Vistaflores y La Consulta, Valle de Uco. Cosecha

$ 3.400

manual y vinificacion de cada lote por separado. Linea Reserva. Crianza en barricas de
roble francés y americano durante 9 meses. Estiba en botella de 3 meses. Potencial de

$ 15.500

guarda: 6 afios. Best seller wine.

SEPTIMA Obra Reserva Cabernet Sauvignon 2024. )

Finca Emblema, Agrelo, Lujdn de Cuyo. Linea Reserva. Vinificacion de 2 clones por

$ 3.400

10 meses y 2 meses mds en botella. Potencial de guarda: 7 afios.

$ 15.500

separado. Crianza en barricas de roble francés y americano de 225 y 500 litros durante j

SEPTIMA Obra Reserva Cabernet Franc 2024. )

Finca Emblema, Agrelo, Lujdn de Cuyo, Los Chacayes y Paraje Altamira, Valle de Uco.

$ 3.400

nativas y seleccionadas. Crianza en barricas de roble francés durante 10 meses y 2

$ 15.500

Linea Reserva. Maceracion pre-fermentativa durante 4 dias. Mix entre levaduras j

meses en botella.

SEPTIMA Obra Reserva Tardio Gewiirztraminer 2024.

Finca Emblema, Agrelo, Lujdn de Cuyo. Linea reserva. Cosecha Tardia. Seleccion manual

$ 3.400

y raleo de racimos. Crianza en diferentes barricas de roble francés y americano durante 1

6 meses y 6 meses en botella. Potencial de guarda: 4 afios. I $ 13.800


https://www.bodegaseptima.com/nuestros-vinos/septima-obra/
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SEPTIMA Emblema Chardonnay 2024. ) $ 2.800
Finca Emblema, Agrelo, Lujan de Cuyo & Vistaflores, Tunuydn, Valle de Uco. L ’
100% Chardonnay. Prensado directo de racimos, 3 meses en tanque con sus borras. f[
Potencial de guarda: 3 afios. - $ 11.900
. )
SEPTIMA Emblema Sauvignon Blanc 2024. {_[' $ 2.800
Finca Emblema, Agrelo, Lujdn de Cuyo. Los Chacayes y Vistaflores, Tunuydn, Valle de Uco. :
100% Sauvignon Blanc. Prensado directo de racimos, 3 meses en tanque con sus borras. 2
Potencial de guarda: 3 afios. iy $11.900
0
SEPTIMA Emblema Rosado de Malbec 2024. L $2.800
Finca Emblema, Agrelo, Lujan de Cuyo. 100% Malbec. Prensado directo de racimos en frio. i
3 meses en tanque con sus borras. Potencial de guarda: 2 afios. $ 11.900
SEPTIMA Emblema Malbec 2024. & $ 2.800
Finca Emblema, Agrelo, Lujan de Cuyo. 100% Malbec. Cosecha manual en bins de 300 kgs. L ’
8 meses en tanque de acero inoxidable. 10% del vino pasé por crianza en roble francés y A
americano. Potencial de guarda: 5 afios. i $ 11.900
SEPTIMA Emblema Cabernet Sauvignon 2024. &) $ 2.800
Finca Emblema, Agrelo, Lujdn de Cuyo. 100% Cabernet Sauvignon. Cosecha manual en bins L ’
de 300 kgs. 9 meses en tanque de acero inoxidable. 10% del vino pasé por crianza en roble 1
francés y americano. Potencial de guarda: 5 afios. i $ 11.900
SEPTIMA Emblema Cabernet Franc 2022. &) $ 2.800
Finca Emblema, Agrelo, Lujan de Cuyo. 100% Cabernet Sauvignon. Cosecha manual en bins L ’
de 300 kgs. 9 meses en tanque de acero inoxidable. 10% del vino pasé por crianza en roble l
francés y americano. Potencial de guarda: 5 afios. i $ 11.900



SEPTIMA

ORGANIC

SEPTIMA Organic Malbec 2023. &)
2.
Ugarteche, Lujdn de Cuyo. 100% Malbec de dos vifiedos certificados orgdnicos, bajo normas $2.900

LETIS. Despalillado de racimos, maceracion carbdnica por levaduras nativas. Guarda en tanque

durante 6 meses. Potencial de guarda: 5 afios. $ 12.600
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DATOS TECNICOS POTENCIAL DE

EPTIM VARIEDAD Miibes 100% .0 i AR Tk SMARDA
I ANOD 2021 SAJ\'.-'OS
L A gy i £ UBICACION VIREDO Lujan de Cuyo:
)R G I Ugarteche 900 m.s.n.m.
2 vinedos con
certificacion organica MARIDAJE
TIPD DE SVELD Franco arcillose .
Empanadas de carne
FECHA DE COSECHA 26/03/21 y 28/03/21 cortada a cuchillo,
GRADO ALCOHOLICO 13,7% viv pcscadosala_llanchn‘
AZUCARES RESIDUALES 1.8 g/l verduras grilladas.
ACIDEZ TOTAL 5.3 g/l —_—

TEMPERATURA
DE SERVICIO

Uvas de vinedos 100%
I4 A 16 °C

o NOTAS DE CATA
organicos.

.
@ Color muy *g En nariz destaca su aroma a '@' En boca su

intenso y profundo, frutas frescas como la ciruela, entradaesdulcey
con marcados lonos  cerezay moras. Notas a caramelo, arménica. Presenta

Elaborado bajo la
norma de produccion

orgdnica Letis. violdceos. mermelada de frutas y tomillo un final large con
terminan de acompanar la amplitud  saber a mermelada
del arema. de cerezas.
VENDIMIA DATOS DE ELABORACIOGN
"La primavera se desarrollé extremadamente seca, con la Se realiz6 un despalillado de los racimos y
ocurrencia de una helada el 5 de octubre que afectd levemente  se prefirié una fermentacion carbénica
YISTTA NUESTRA B9OEEL | las producciones en los vifiedos de los tres oasis productivos realizada por las levaduras indigenas o
TISIT OUR WINERT de Mendoza. El verano se desarrollé bastante fresco, con naturales de la uva, en tanques de acero
presencia de precipitaciones entre enero y febrero, lo que inoxidable, y a temperaturas de 22-25°C.
retardd el inicio de cosecha, a pesar de contar con menores Finalizada la fermentacion malolictica
rendimientos producto de la helada. En el caso de estos natural, el vino fue conservado en tanques
Malbec, la afada fria se tradujo en vinos frescos, con un de acero inoxidable durante 6 meses, sobre

balance éptimo de azicarfacidez al momento de cosecha, con borras muy finas.
gran concentracién y profundidad.”

www.hodegaseptima.com

MENDOZA « ARGERTINA TN |

| ALEFANDRO LIVELLARA

| WINEMAKERS |
SR g BODEGA s O e | Pavia Borgo - Paroma BieNONE I
ARGENTINA SEPTIMA Raventos Coporniu | ING. AGRONOMO |



https://www.bodegaseptima.com/nuestros-vinos/emblema-septima/#organic-malbec

A COMUNION PERFECTA ENTRE LA MANO
LLEZA DE LA 1 EZA LLEVADA A SU
MAXIMA EXPR

LA HERENCIA DE UN LINAJE. ROBUSTO, IMPONENTE, MUSCULOSO,
SARACTER,

VINO iCONO.
Marraso Gran Blend 2022. 100% Levaduras nativas. 6
Blend de Terrufios. Finca Emblema Agrelo, Ugarteche, Vistalba, Gualtallary, Altamira y Los 1 $8.500
Chacayes. 68% Malbec, 20% Cabernet Sauvignon, 6% Petit Verdot, 6% Cabernet Franc.
100% levaduras nativas, certificacion Vegan Friendly. 18 meses en roble francés y americano. i $ 38.400

Potencial de Guarda: 10 afos.

VINOS SELECCION DE LAS MEJORES UVAS Y PARCELAS.

1
209 Pestes 019

LB \ (@D
SELECTION 4y 27}

Marraso Selection Malbec 2022. 100% Levaduras nativas. &) $ 3.900

Blend de Terrufios, Agrelo & Valle de Uco. 95% Malbec, 5% Cabernet Sauvignon. L )

100% levaduras nativas, certificacion Vegan Friendly. Maceracion pre-fermentativa en frio. 8

meses en roble francés y americano de 3er uso. Potencial de Guarda: 7 afios. $ 16.800

Marraso Selection Cabernet Sauvignon 2022. 100% Levaduras nativas. &) $ 3.900
I .

Finca Emblema, Agrelo. 95% Cabernet Sauvignon, 5% Malbec.
100% levaduras nativas, certificacion Vegan Friendly. Maceracion pre-fermentativa en frio. 10
meses en barricas de roble francés y americano, de 225 y 500 Its . Potencial de Guarda: 7 afios. $ 16.800



VINOS PARA EL CONSUMIDOR COSMOPOLITA.

Marraso Modern Chardonnay 2022. 100% Levaduras nativas.

Blend de Terrufios. Finca Emblema Agrelo (Lujdn de Cuyo) y Vistaflores (Valle de Uco).

100% Chardonnay. Prensado directo de racimos, fermentacion con sus levaduras nativas a
temperatura controlada entre 12 y 14°. Fermentacion alcohdlica durante 25 dias. Contacto con
sus borras finas durante 3 meses en tanque de acero inoxidable. Sin fermentaciéon maloldctica.

Certificacion Vegan Friendly. Potencial de Guarda: 5 afios. Grado de Alcohol: 12,50%.

Marraso Modern Blend de Rose 2024. 100% Levaduras nativas.

Blend de Terrufios. Finca Emblema Agrelo (Lujdn de Cuyo) y Los Chacayes (Valle de Uco).

50% Pinot Noir - 50% Malbec. 100% levaduras nativas, prensado directo de racimos a
temperatura controlada, fermentacion alcohdlica durante 25 dias. Contacto con sus borras
finas durante 5 meses en tanque de acero inoxidable. Sin fermentacion maloldctica.

Certificacion Vegan Friendly. Potencial de Guarda: 3 afios. Grado de Alcohol: 13%.

Marraso Modern Malbec 2022. 100% Levaduras nativas.

Finca Emblema, Agrelo (Lujdn de Cuyo). 95% Cabernet Sauvignon, 5% Malbec.

100% levaduras nativas, certificacion Vegan Friendly. Cosecha manual en bins de 100 kgs.
Maceracion pre-fermentativa en frio a 25°. Fermentaciéon maloldctica natural. Fermentacion
alcohdlica conducida a 10°. 10% del vino tuvo crianza en roble francés y americano.

Potencial de Guarda: 5 afos.

MALBEC
({7 1 FUNTOS 2073
< JAMES SUCKLING TASTING 2024
() 1 puNToS 2023
TN ATIIN TASTING 2024

(i) 90 PUNTOS 2023

+ DECANTER 'WINE AWARDS 2024

&
i $ 2.900

$12.600

@,
1 $ 2.900

$ 12.600

E_E $ 2.900

= $12.600



=—= ESPUMANTES DE CALIDAD PREMIUM. ==

MNUEWVA IMAGEM

MARIA

£oporniu ‘ %
@,
MARIA CODORNIU Brut Handcraft. d $ 3.900
80% Pinot Noir - 20% Chardonnay. Los Chacayes y Agrelo. Edicion limitada. Método [
Charmat Lungo. 6 meses de contacto con sus borras finas. Azlcar residual: 14 gr/L. ('
B $16.500
MARIA CODORNIU Brut Nature. ->
70% Chardonnay - 30% Pinot Noir. Agrelo, Gualtallary y Los Chacayes. Prensado directo de 1 $ 3.700
racimos. Dos fermentaciones separadas con levaduras nativas y seleccionadas, durante
20/30 dias. Vino en contacto con sus borras finas durante 4 meses. Método Charmat.
Azucar residual: 4,5 gr/L. $16.200
MARIA CODORNIU Extra Brut. )
| $ 3.700
80% Chardonnay - 20% Pinot Noir. Valle de Uco. Cosecha manual. Fermentacion durante 1
mes. Mosto sembrado con levaduras seleccionadas. Método Charmat. x
Azucar residual: 9-11 gr/L. . i $16.200
. &)
MARIA CODORNIU Brut Rosé. i $3.700
100% Pinot Noir. Valle de Uco. Maceracion de uvas durante 5 horas. Fermentacion durante
20 dias. Método Charmat. Azucar residual: 11 gr/L.
$16.200
MARIA CODORNIU Dulce. @)
k| $3.700
80% Chardonnay - 20% Pinot Noir. Valle de Uco. Cosecha manual. Prensado directo de racimos.
Fermentacion durante 30 dias. Método Charmat. Azucar residual: 40 gr/L.
$16.200




VINOS ESPANOLES, DOCa PRIORAT.

SCALA DEICARTOIXA  SCALA DEI PRIOR
. ROBERT PARKET 2020 | ROBERT PARKET 2020

™ 93 Puntos - 97 Pantos
culh PEAIN 2016 WINE & SPIRITS 20280
e Madalla de bronce
GUIA GOURMETS 2015
: SCALA DE| GARNATIA
54 JAMES SUCKLING TASTING 2010
- 'WINE § SPIRITS

.. BERLINER WEIN TROFHY 2015

WINE £ SPIRITS

SCALA DEI Cartoixa 2014.

Bodega fundada en el afio 1163 por los monjes cartujanos. La cuna del Priorat. 85% Garnatxa, é

15% Carifiena. Vifias de 60 afios, plantadas en los famosos “costers” de llicorella de la D.O.Q. $ 125.000
Seleccion de las mejores parcelas. Cosecha manual en cajas de 20 kgs. Crianza de 18 meses en

fudres de 1.400 litros, bocois de 500 litros y depdsitos de cementos de 2.100 litros. Vinos orgdnicos

y veganos. Potencial de guarda: 15 afios.

SCALA DEI Prior 2016.

Bodega fundada en el afio 1163 por los monjes cartujanos. La cuna del Priorat. 55% Garnatxa

$16.500

valor por copa sujeto a disponibilidad.

Tinta, 15% Carifiena, 15% Cabernet Sauvignon, 15% Syrah. Vifias de 60 afios, plantadas en los
famosos “costers” de llicorella de la D.O.Q. Seleccion de las mejores parcelas. Cosecha manual en
cajas de 16 kgs. Crianza de 12 meses en barricas de roble francés (80%) y roble americano (20%). h $72.000

Estiba final en botella de 18 meses. Vinos orgdnicos y veganos. Potencial de guarda: 12 afos. .

= B
& MUNDUS vini B

SCALA DEI Garnatxa 2017.

Bodega fundada en el afio 1163 por los monjes cartujanos. La cuna del Priorat. 100% Garnatxa.

$ 8.800

valor por copa sujeto a disponibilidad.

Vifias ubicadas en la falda de la sierra del Montsant. Suelos de Licorella, propios de la D.0O.Q. y

Arcilla roja. Cosecha manual en cajas de 20 kgs. Vinos orgdnicos y veganos.

é $ 40.000
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https://cellersdescaladei.com/

VINOS ESPANOLES, DOCa RIOJA.

LA VICALANDA RESERVA VINA POMAL RESERVA
.. GULAREC 2006 . GUlA AR 7004

y . | I GUIAPERIN 2014 WINE AD. PARKER 2015
"1C ] o L~ S TEM 5 AL MUK 5 W15
LA VICALANDA F. L V. ) TEMPRANILLDS AL MUKDO 2015 ./ WINE SPECTATOR 2415

- I’ o W) VINA POMAL CRIANZA
VINA POMAL o | 4 N v WINE & SPIRITS 2020
X N &3 Medalla de ore
s 0 I > . o WINE SPECTATOR 2018

LA VICALANDA Reserva 2018.
Bodega Bilbainas. Fundada en el afio 1901 en la regidn de Haro, es la bodega mds antigua de la
DOCa Rioja. Finca exclusiva de 10,5 hectareas. 100% Tempranillo. Vinos de alta expresién. Cosecha

manual en cajas de 15 kgs, conservadas en frio (4°C), 24 horas antes de su seleccion manual.

Fermentacion alcohdlica durante 10 dias a 28°C. Fermentacidon maloldctica en barricas de roble
francés. Posterior crianza de 14 meses en barricas de roble francés Allier. Estiba en botella de 24 $ 49.500

meses. Potencial de guarda: mds de 15 afios.

VINA POMAL Crianza 2014.
Bodega Bilbainas. Fundada en el afio 1901 en la regidn de Haro, es la bodega mds antigua de la
DOCa Rioja. Finca de 90 hectdreas. 100% Tempranillo. Cosecha manual en cajas de 15 kgs,

elaboracion tradicional. Crianza de 12 meses en barricas de roble americano. Estiba en botella de

$ 29.000

24 meses. Cosecha excepcional.
() WINE & SPIRITS 2020 - Medalla de Oro WINE SPECTATOR 2018

&
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VIKIA POMAL
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http://vinapomal.com/es

VIMOS ESPANOLES, DO RIBERA DEL DUERO.

LEGARIS RESERVA
BALTHES 11T
ln Coumsal T4 2077

LEGARIS

EULA PN 3070
WNE L SPECTARER Dl
HIRNDES TR 01T

ll = g 8 i\ ) ' " Gl GoURNETH 24
. o " LEGARIS CRIANTA
e AN

LEGARIS Reserva 2012.

~ , . . $ 15.500
Bodega fundada en el afio 1999, la marca basa su personalidad en la busqueda de la excelencia .o por copa sujeto a disponibitidad.
enoldgica y de la mds pura expresion de cada terroir y sub-zona de Ribera Del Duero. 100% Tinto

Fino (clon de la Tempranillo 6 Tinta Pais), uva emblemdtica de la DO Ribera del Duero. Cosecha

manual en cajas de 15 kgs. Crianza durante 14 meses en barricas de roble francés de grano fino. $68.500
Potencial de guarda: mds de 15 afios.
LEGARIS Crianza 2014.

$12.000

Bodega fundada en el afio 1999, la marca basa su personalidad en la busqueda de la excelencia ... vor copa sujeto a disponibilidad.
enoldgica y de la mds pura expresion de cada terroir y sub-zona de Ribera Del Duero. 90% Tinto

Fino (clon de la Tempranillo 6 Tinta Pais), 10% Cabernet Sauvignon. La Tinto Fino es la uva

emblemadtica de la DO Ribera del Duero. Cosecha manual en cajas de 15 kgs. Crianza durante 12 $ 50.500

meses en barricas de roble francés de grano fino (50%) y el otro 50% en barricas de roble

americano. El coupage final se realiza con 21 tonelerias. Potencial de guarda: mds de 15 afios.

LEGARIS

RIBERA DEL DUERO ) e
B RIGERA DEL

DUERO



http://www.legaris.com/

ESPUMOSOS CON DENOMINACION DE ORIGEN CAVA ELABORADOS BAJO EL METODO TRADICIONAL.

N

ARS -

LLECTA
ORNIU

-

LopoRNiU

ARS COLLECTA Grand Rosé Reserva 2019.

Bodega fundada en el afio 1551. Lider en Cavas y la mds antigua de Espafia. En 1872, Josep

Raventds elabora la primera botella de cava, en Sant Sadurni d’Anoia, Catalunya. Ars Collecta se

compone de 85% Pinot Noir de la zona de Costers del Segre, 15% Trepat de la zona de Conca del $ 48.000
Barbera y Xare-lo de la plana central del Penedés. Vendimia nocturna, a principios de Agosto.

Método tradicional. Crianza de 15 meses en contacto con sus lias, en las famosas cavas

subterrdneas de la bodega. Aztcar residual: 7gr/L.

ARS COLLECTA Blanc de Blancs Reserva 2020. f; !.

Bodega fundada en el afio 1551. Lider en Cavas y la mds antigua de Espafia. En 1872, Josep valor por copa su,-mf d!:,n}gg?
Raventds elabora la primera botella de cava, en Sant Sadurni d’Anoia, Catalunya. Ars Collecta se
compone de 85% Chardonnay de la zona de Costers del Segre y 15% Xare-lo de la plana central
del Penedes y Parellada de la zona en altura de Pla de Manlleu . Método tradicional. Crianza de 15 $ 48.000

meses en contacto con sus lias, en las famosas cavas subterrdneas de la bodega.

Azucar residual: 7gr/L.




ESPUMOSOS CON DENOMINACION DE ORIGEN CAVA ELABORADOS BAJO EL METODO TRADICIONAL.

GRAN
PLUS ULTRA

CODORNIU GRAN PLUS ULTRA Chardonnay. CAVA Reserva Vintage.

Bodega fundada en el afio 1551. Lider en Cavas y la mds antigua de Espafia. En 1872, Josep
Raventds elabora la primera botella de cava, en Sant Sadurni d’Anoia, Catalunya. Gran Plus Ultra
fué el primer cava en Espafia elaborado en método tradicional con la variedad Chardonnay de la
zona de Costers del Segre y se ha convertido en un homenaje al espiritu pionero de la bodega. 15
meses de crianza en Bodega. Recibid 92 puntos en su afiada 2020. Master Endlogo: Bruno
Colomer. 11.5° Alcohol.

Azicar residual: menos de 3gr/L.

ALCOHOL FREE

DEALCOHOLIZED
Codorniu Zero es un agradable vino espumoso sin WINE

alcohol elaborado con Xarelloy Chardonnay

r
obtenido mediante el proceso de
desalcoholizacidn del vino.

CODORNIU ZERO. Alcohol Free - Dealcoholized wine.

Bodega fundada en el afio 1551. Lider en Cavas y la mds antigua de Espafia. En 1872, Josep Raventds

elabora la primera botella de cava, en Sant Sadurni d’Anoia, Catalunya. Codorniu Zero lanzé al

mercado hace 10 afios su linea de espumantes sin alcohol. Elaborado a base de uvas Chardonnay y

Xare-lo de nuestros vifiedos orgdnicos en Raimat (Leida, Espafia), con proceso de destilacién al vacio

a bajas temperaturas, lo que permite conservar las caracteristicas del vino original. Esta tecnologia

permite la desalcoholizacién en un solo paso, reduciendo el dafio y la pérdida de aromas, mejorando
la calidad final del vino. En vista ofrece un color amarillo pdlido, con finas y elegantes burbujas. Con
notas aromdticas de manzanas verdes, frutas tropicales, flores blancas. En boca resulta fresco y muy
liviano.

Aziicares: 4,8 gr. - Carbohidratos: 5,37 g. - Proteinas: 0,51 g. Calorias: 25 kcal.

Destilacion con vacio: técnica innovadora utilizada para separar cuidadosamente los compuestos de
un liguido. Reduciendo su punto de ebullicion con la ayuda del vacio.

1: Calor 2: Alimentacion f residuo 3; Depdsito de rea n /calefactor 4: Vapores 5: Columna de fraccionamiento
flujo 7: Condensador 8: Refrigeracion 3: Destilado 10: Recipiente 11: Unidad de vacio
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7 $8.800

valor por copa sujeto a disponibilidad.

$ 37.200

V' $5.500

valor por copa sujeto a disponibilidad.

2

@ $ 24.000



ESPUMOSOS CON DENOMINACION DE ORIGEN CAVA ELABORADOS BAJO EL METODO TRADICIONAL.

¥ ANNA
o CODORNIU

ANNA DE CODORNIU Blanc de Blancs. Reserva, DO. CAVA.

Anna de Codorniu es un homenaje a la mujer que cambié la historia de la bodega. Su maestria,
elegancia y autenticidad se ven reflejados en el cava que heredd su nombre. En 1984 salié a la venta
la primera afiada, siendo pionero en su época al ser el primero en incorporar la variedad
chardonnay en su coupage. Esta edicién Blanc de Blancs cuenta con mds de 15 meses de crianza,
otorgdndole la categoria RESERVA. Método tradicional, fermentacion en botella. La uva Chardonnay
proviene de nuestros vifiedos en Lleida, dentro de la DO CAVA. Las variedades Xarel-lo, Macabeo y
Parellada proceden de vifiedos seleccionados por nuestros equipos de viticultura y enologia en la
zona del Penedés, donde estas variedades muestran toda su tipicidad: un buen nivel de acidez,
frescura y aromas citricos y florales. Composicién: 70% Chardonnay ; 15% Parellada; 7,5%

Xarel-lo, 7,5% Macabeo. 11,5° graduacion alcohdlica. Aziucar residual: 11 gr/L. f

ANNA DE CODORNIU ICE. DO. CAVA.

Anna de Codorniu es un homenaje a la mujer que cambié la historia de la bodega. Su maestria,
elegancia y autenticidad se ven reflejados en el cava que heredd su nombre. En 1984 salié a la venta
la primera afiada, siendo pionero en su época al ser el primero en incorporar la variedad
chardonnay en su coupage. Anna Ice es un cava fresco y versdtil. Un cava elaborado bdsicamente con
Chardonnay, que completa su coupage con las variedades tradicionales de Macabeo, Xarel-lo y
Parellada. El resultado es un cava dulce y suave al paladar, lleno de vitalidad ideal para ser
degustado con hielo, con una rodaja de naranja o como alternativa a los cécteles.Composicion: 70%
Chardonnay ; 30% entre Parellada; Xarel-lo y Macabeo. 11,5° graduacion alcohdlica. Consumir entre

6-8 grados. Azucar residual: 35 gr/L.

ANNA DE CODORNIU ICE ROSE. DO. CAVA.

Anna Ice Rosé es un cava fresco y versdtil. Un cava elaborado bdsicamente con Pinot Noir, que
completa su coupage con la variedad Chardonnay. El resultado es un cava dulce y suave al paladar,
Ileno de vitalidad ideal para ser degustado con hielo, con frutos rojos o como una deliciosa
alternativa a los cdcteles. Composicion: 70% Pinot Noir; 30% Chardonnay. 11,5° graduacion

alcohdlica. Consumir entre 6-8 grados. Azucar residual: 40 gr/L.

s
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BLANC DE BLANCS, BRUT RESERVA BRUT ROSE
{7y MEDALLA DE BONCE ( ;.umunsnm
77 WINE & SPIRITS 2000 = WINE & SPIRITS 2014
E 7 MEDALLA DE ORD
¢ INTERNATIOMAL CHALLANGE 2016
{ 7 TOP 10, MEJORES YINGS ESPUMOS0S DEL MUNDO
.+ EFFERVESCENTS DU MONDE 2004
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valor por copa sujeto a disponibilidad.

% $ 19.800
375ml.

-
:

$ 30.000
750ml.
PRESENTE EM MAS DE ::f MARCA DE CAVA
50 PAISES b MAS VENDIDA EN
. espafia
&)
L $6.100

valor por copa sujeto a disponibilidad.

$ 30.000

&
7 $6.100

valor por copa sujeto a disponibilidad.

$ 30.000




