&3 LosBOCHEROS

RECOMENDADO

MICHELIN
2025

BUENOS AIRES

e MENU DE INVIERNO
TRES PASOS

RESTO LAS COMPUERTAS - LUJAN DE CUYOQ

Todo el menii es adaptable a vegano y vegetariano. Consultar

PRIMER PASO (Especialidad del Chef)

EMPANADA 1.LOS BOCHERQOS (consulte por alternativa Libre de Gluten)
Pesion de Agrelo Malbec

SEGUNDO PASO

COSTILLA A BAJA TEMPERATURA + TUBERCULOS + HUERTA
Begani/ Upgrade: I.amadrid Gran Reserva Cabernet Sanvignon

TRUCHA + COLES + ALCAUCILES
Lamadrid Gran Reserva Cabernet Franc/ Upgrade: Guillermo Cabernet Sauvignon

PASTA RELLENA + QUESO + PISTACHOS
Lamadrid Gran Reserva Malbec/ Upgrade: Matilde Malbec

LEARCGLE R, P A S0

VOLCAN DE CHOCOLATE BLANCO + COCO + HELADO
PANQUEQUE DE DULCE DE LECHE + HELADO + FRUTOS ROJOS

PERAS + BRIE + ALMENDRAS
Zunzun Pet Nat/ Upgrade: Lamadrid Margarita Espumoso

D

MENDOZA OLIVA Bigy

Este emblematico lugar nos motiva a convertitlo en corazén de Lamadrid Estate Wines
rescatando las historias de Los Bocheros, de amigos, parientes y compadres que
supieron trabajar este indomable suelo para transformatlo en razén de vida, en un sitio
lleno de encuentros y abrazos.

Bienvenidos a “Los Bocheros”. Restaurante de autor.

TURISMO & HOSPI TALIDAD LAMADRID ESTATEWINE S
+54 9 261 5548460 / turismo@lamadridwines.com



