Maercotes - Jueves - Viernes

PRIMER PASO
Hummus de remolachas dulces —garbanzos crocantes — especias dulces - focacchia

Maridamos con Brut Nature Blanc de Noir Malbec

SEGUNDOQO PASO

‘Ensalada fresca de rucula silvestre , esparragos en conserva, jamon serrano y escamas de queso estacionado
,aderezo de oliva ,miel y aceto
Maridamos con LlamaMalbec

TERCER PASO

‘Provoleta apanada en hojuelas de papa, salsa romesco y tomatitos de verano con oliva de la finca

Maridamos con Arguentota Malbec

CUARTO PASO  (clegir opcion)

‘Bife de chorizo grillado , papines andinos en oliva, crema de cucurbitaceas ,pickles de raices de
temporada chimichurri de hierbas de montana.

-Gnochis de zapallo asado a la plancha con manteca nogada , con crema de tomillo y almendras tostadas,
maiz dulce , praliné de semillas de zapallo y queso estacionado

- Pesca blanca a la plancha con mantequilla blanca a la provenzal, colchon de papas a la crema ,guisantes
vy chips de vegetales
Maridamos con Swinto Malbec

QUINTO PASO (clegir opcion)

Texturas de dulce de leche, praling de frutos secos , merenguc y caramelo

-Semi frio de chocolate,, tierra de chocolate y frutos sccos , naranjas confitadas.

‘Fruta de estacion caramelizada a la plancha y crema especiada

Maridamos con Antracita Malbec

Con maridaje de vinos Sin maridaje de vinos

AALGRL $95.000 $78.000




