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FINCA LA ANITA

En el corazon de la cordillera, donde el silencio abraza los vinedos y el sol madura los sabores, nace esta
experiencia. Cada plato cuenta una historia, cada coparevive la escencia de Finca La Anita.



PASO 1
BIENVENIDA

DE NUESTRA HUERTA AROMATICA...

Paté de berenjenas al rescoldo + Infusion de pimientos dulces + lilaceas en
conservas + aromaticas y Focaccia del dia
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Trucha arcoiris sobre rosty de papa andina +
emulsion de zanahoria perfumada con curry
+ conservas de la huerta + hinojo fresco.

PASO 2
ENTRADAS

ELEGIR UNA OPCION

Osobuco en doble coccion terminado al
hierro + crema de maiz + cabutias crocantes
con gremolatta de hierbas.

LA ANITA

Rissotto andino de quinoa y hongos de la
Finca + castanias tostadas +queso
estacionado de Lunlunta + crema de coles en
manteca nogada.



Malfattis de remolachas dulces + crema de
ricota citrica + pesto de albahaca fresca +
pistachos tostados + brotes de la huerta.

PASO 3
PRINCIPALES

ELEGIR UNA OPCION

Ternera grillada + papa cremosa +
zanahoria, cebollas y papines de montana
salteados con oliva de la Finca + salsa criolla
de romero, ajo tostado y alubias.
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Cerdo con salvia y pimienta verde + puré de

vegetales + guisantes, chauchas y zapallitos

de tronco marinados en limon + batatitas en
texturas caramelizadas y chips.



Pera en almibar + especias + crumble de
frutos secos + queso especiado.

PASO 4
POSTRES

ELEGIR UNA OPCION

Semifrio de dulce de leche en su salsa +
praliné de almendras + reduccion de cosecha
tardia.
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Cremoso de chocolate amargo + biscuit de
chocolate + salsa de chocolate blanco +
naranjas en conservas.



VALOR POR PERSONA

| SIN MARIDAJE | | MARIDAJE FINCA LA ANITA | | MARIDAJE iICONOS |
Aqut, donde los sabores cuentan historias... ... El vino habla... ...Y el terroir se expresa en cada copa.
ARS 67.900 ARS 91.000 ARS 118.500
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LA ANITA

MENU
INFANTIL

(EL MENU INCLUYE EMPANADAS O PASTELITOS DE
ENTRADA Y POSTRE)

ELEGIR UNA OPCION

Milanesa de ternera con papas + ensalada Gnocchi con crema + queso estacionado

VALOR POR PERSONA

ARS 25.000



TABLA DE
QUESOS

Variedad de quesos de la cava
Pan del dia

Frutos secos

Conservas de estacion
Pastelito de carne y de cebolla

VALOR POR PERSONA

ARS 28.300
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