


MESA DEL SOMMELIER - EDICIÓN MULTITERROIR.
LA SEPTIMA BODEGA DEL GRUPO RAVENTÓS CODORNÍU LOS
INVITA A EMBARCARSE EN EL VIAJE DE SU EXPERIENCIA MAS

INNOVADORA Y DE ALTA GAMA.

DOS MUNDOS, TRES REGIONES VITIVINÍCOLAS (ARGENTINA,
ESPAÑA & USA) Y NUESTRAS CUATRO BODEGAS EMBLEMÁTICAS: 

BODEGA SEPTIMA, SCALA DEI CELLERS, CAVAS CODORNÍU 
& ARTESA VINEYARDS. 

NUESTROS MEJORES VINOS EN CADA COPA, 
PENSADOS ESPECIALMENTE POR NUESTRO SOMMELIER 
PARA REFLEJAR NUESTRO ORIGEN, NUESTRA HERENCIA 

Y NUESTRO SABER HACER DE CASI 5 SIGLOS.

BIENVENIDOS!



C A R E S T Í A  -  1 5 0 2 - 1 5 0 7 .
A M U S E  B O U C H E

CODORNIU GRAN PLUS ULTRA PINOT NOIR VINTAGE.
D.O. CAVA, ESPAÑA. 

maridaje degustación emblemática española.
reversión de tortilla de patatas sobre jamón ibérico Enrique Tomas -

pulpo español - croqueta de bacalao.

centeno - aceitunas - tocino. 

I N I C I O S  -  E S P A Ñ A  
C O D O R N Í U ,  1 5 5 1  -  1 8 7 2 .

E X P A N S I Ó N  N U E V O  M U N D O
L O S  C A R N E R O S ,  N A P A  V A L L E Y  -  A R T E S A  -  1 9 9 1 .

A G R E L O  y  V A L L E  D E  U C O ,  M E N D O Z A  -  S E P T I M A  -  1 9 9 9 .  

 maridaje california ecléctica.  
alga nori - arroz para sushi - salmón rosado - palta - pepinos - jengibre - sésamo. 

ARTESA LOS CARNEROS CHARDONNAY 2021. 
(NAPA VALLEY, CALIFORNIA).

SEPTIMA OBRA RESERVA CHARDONNAY 2023. 
(VALLE DE UCO, MENDOZA). 



C O N S O L I D A C I Ó N  A R G E N T I N A
A G R E L O  &  V A L L E  D E  U C O ,  M E N D O Z A .  B O D E G A  S E P T I M A .

 maridaje descubriendo Argentina. 
Lomo de ciervo - trigo mote - zanahorias - almendras - mostaza antigua.

SEPTIMA GRAN RESERVA 10 BARRICAS 
CABERNET FRANC 2020. (LOS CHACAYES, VALLE DE UCO).

P A S I O N  Y  R E S P E T O  P O R  L A  T I E R R A .
A G R E L O ,  M E N D O Z A  -  B O D E G A  S E P T I M A .

D . O . Q  P R I O R A T ,  E S P A Ñ A  -  S C A L A  D E I  C E L L E R S .

SEPTIMA DESENTERRADOS MALBEC DE AGRELO 2019. 
SCALA DEI PRIOR 2016 - D.O.Q. PRIORAT, ESPAÑA. 

  maridaje CARNE ROJA.  
flat iron - hongos - membrillos - cebollas - demi glace. 

maridaje PAELLA CATALANA.
arroz bomba - cerdo - conejo - langostinos - calamares - mejillones -

ajo - azafrán y pimentón español - pimientos. 

maridaje VEGGIE.
panzerottis - remolachas - almendras - clorofila - limón.

SEPTIMA OBRA RESERVA PINOT NOIR 2023. 
VALLE DE UCO, MENDOZA. 

SCALA DEI PRIOR 2016 - D.O.Q. PRIORAT, ESPAÑA. 



H E R E N C I A  Y  S A B E R  H A C E R .

MARÍA CODORNÍU BRUT HANDCRAFT.
ANNA DE CODORNIU ICE ON THE ROCKS.

 maridaje cultura ancestral.   
chocolate - matcha - wasabi. 

P R E  P O S T R E .

reversión molecular de crema catalana.

https://www.bodegaseptima.com/nuestros-vinos/emblema-septima/#organic-malbec


M E S A  D E L  S O M M E L I E R
E D I C I O N  M U L T I T E R R O I R





En nuestro perfiles podrán calificar y compartir su experiencia. 
We invite you to release your experience at our profiles.

Em nossos perfis você pode avaliar e compartilhar sua experiência.

¡ M U C H A S  G R A C I A S  P O R  V I S I T A R N O S !

Una vez finalizada la experiencia, podrán adquirir los vinos del menú y el
merchandising oficial en el lobby del restaurant ó en el Visitor Center, en la

planta baja de la Bodega.

¡ T H A N K  Y O U  F O R  V I S I T I N G  U S !

M U I T O  O B R I G A D O  P O R  N O S  V I S I T A R !

After the experience you can buy our wines and official merchandising in the
lobby of the restaurant or the Visitor Center in the principal entrance.

Terminada a experiência, poderão adquirir os vinhos do cardápio
 e o merchandising oficial na loja do restaurante ou no Centro de Visitantes, 

no rés-do-chão da vinícola.

https://www.tripadvisor.com.ar/Restaurant_Review-g1102365-d2717715-Reviews-Bodega_Septima-Lujan_de_Cuyo_Mendoza_Province_of_Mendoza_Cuyo.html?m=19905
http://instagram.com/bodegaseptima
http://facebook.com/bodegaseptima
https://search.google.com/local/writereview?placeid=ChIJTX0m1kwJfpYRSXo2duFY4G8

