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Menú Inspirado Otoño Invierno : 

Contamos con opciones veganas, vegetarianas y celíacas.

Snack

Nuestros panes caseros con el untable del día
Empanada de quesillo de Lavalle y cebollas asadas

Recepción de reservas 2617701039
Turismo@bodegafosterlorca.com

MENÚ DE 3 TIEMPOS

Paso 2: Entrada

Curry de legumbres, chorizo y panceta

Paso 3: Principal (opción a elegir)

Ternera braseada en cocción lenta con vegetales asados
Pasta cinta casera con ragout de hongos y vegetales

Paso 3: Postre

Peras en compota de chardonnay acompañado con mouse
de queso fresco y migas de algarrobo

Incluye maridaje de nuestros vinos seleccionados
Servicio de té o café.


