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Creemos en transmitir esa sabiduría ancestral a los

consumidores de hoy, donde tradición e innovación se

entrelazan para dar vida a productos que acompañan y

enriquecen sus historias.»

«Para nosotros, el vino es un arte que rescata su valor más

auténtico: lo artesanal. Refleja una elaboración natural,

manual y consciente, llevada a cabo con paciencia, detalle

y respeto por la tierra.

Euclides Penedo Borges



Creemos que un gran vino merece ser acompañado por una cocina a su altura.

Una que emocione, que respete el origen y que potencie cada experiencia.

Por eso, en nuestro camino por crear vivencias enoturísticas memorables, se

suma SOMOS, un equipo que combina sensibilidad, oficio y pasión por la

cocina, el vino y la creación de propuestas auténticas. Su trabajo no solo

acompaña nuestros vinos, sino que los realza, los interpreta y los celebra

desde el plato.

nuevas propuestas

Sebastián WeigandtSebastián Weigandt
Chef EjecutivoChef Ejecutivo
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MENÚ AGRELO 3 TIEMPOS
“La tradición inspira, el producto local enamora y la creatividad sorprende”

Te invitamos a vivir una experiencia sensorial  donde cada plato cuenta una historia:

 sabores que nacen de la tierra mendocina, técnicas de cocina de autor y maridajes

que realzan lo mejor de nuestros vinos.

Un almuerzo de tres tiempos pensado para quienes buscan más que una comida:

 una conexión auténtica con el entorno, la identidad del terruño y el placer de

compartir en un ambiente natural, relajado y elegante.

Ideal para dejarse llevar, copa a copa, bocado a bocado.

Duración: 2:45hs

https://penedoborges.com/dishes/#bodega
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MENÚ 3 TIEMPOS

PRIMER TIEMPO                       

- Fainá con crema de parmesano y aceite de trufa

- Tiradito de trucha y ají dulce

- Croqueta de osobuco

- Arepa rellena de chistorra

SEGUNDO TIEMPO                  

- Ojo de bife, milhoja de boniato y tartar de tomate

- Souffle relleno de ragout de hongos

- Trucha con risotto oscuro

TERCER TIEMPO            

- Flan de coco con dulce de leche de almendras

- Arroz tres leches

- Tarta de manzana invertida

- Alfajor relleno de ganache de chocolate

(a Degustación)

(a Elección)

(a Elección)

Valor menú - $81.000

Con maridaje - $95.000

Upgrade - $105.000
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MENÚ tradición criolla
“Una experiencia que celebra nuestras raíces”

Este menú no solo alimenta el cuerpo, sino también la memoria y el alma. Es ideal

para quienes buscan reconectar con los sabores de siempre, esos que nos recuerdan a

la mesa familiar, a los encuentros sinceros y a la calidez de nuestras costumbres.

Con un servicio pensado para disfrutar a tu ritmo y brindar con libertad, esta

propuesta invita a compartir, sentir y honrar lo que nos identifica.

Duración: 1:45hs
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QUESOS CHARCUTERÍA

Holanda Picado fino

Parmesano Picado Grueso

Cabra Jamón Crudo

Morbiere Bondiola

www.penedoborges.com

PRINCIPAL

- Duo de empanadas

- Tabla de Quesos y Charcutería:

MENÚ criollo

Valor menú - $55.000

Upgrade - $65.000

POSTRE

- Flan casero de Coco

EXTRAS:

- Pan chato

- Dip salsa de Ají

- Agua con o sin gas
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MENÚ pequeños paladares
“Para los más pequeños de la familia”

Una propuesta pensada especialmente para los más chicos, menores de 12 años.

Con platos clásicos y caseros que encantan. Incluye entrada, principal y postre. 

– Duo de empanadas

– Milanesa con papas fritas

– Flan casero

Acompaña agua con o sin gas, y gaseosa de línea Coca Cola.

Ideal para compartir un almuerzo en familia, con el sabor de siempre y en un

entorno relajado.

Valor menú: $20.000

Duración: 1:00hs
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Tour NUESTRAS RAÍCES
“Descubrí el carácter del Alto Agrelo en nuestros recorrido”

Te proponemos una caminata guiada por nuestra finca y bodega, donde la

historia, el paisaje y la pasión por el vino se entrelazan. Vas a conocer de cerca

nuestras prácticas sostenibles, el legado que nos inspira y el trabajo que hay

detrás de cada botella.

Mientras explorás el corazón de Alto Agrelo, vas a conectar con la esencia de

nuestra identidad vitivinícola.

Para cerrar, te invitamos a relajarte con dos copas de nuestros vinos del día,

disfrutando su frescura, su autenticidad y el entorno que los vio nacer.

Valor Tour - $15.000

Duración - 45min.

www.penedoborges.com
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Tour y tasting alto agrelo
“Descubrí la energía viva de nuestros vinos jóvenes”

Te invitamos a vivir una experiencia sensorial entre viñedos y barricas,

recorriendo nuestra finca en el corazón de Alto Agrelo. Un tour pensado para

conectar con la frescura, el carácter y la autenticidad de nuestros vinos jóvenes.

Al finalizar, brindamos con una degustación guiada de cuatro etiquetas:

Sauvignon Blanc, Malbec, Cabernet Sauvignon y Blend. Vinos vibrantes,

expresivos y llenos de vida.

La experiencia se acompaña con una tabla de quesos locales, que realza cada

copa y completa el recorrido con el sabor auténtico de la región.

Valor Tour - $36.000

Duración - 1:45hs
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inédito malbec
“Una cepa, cinco formas de vivirla”

Una degustación especial para explorar el Malbec en todas sus formas.

Desde un rosado fresco hasta su versión más intensa, cada copa revela una

faceta distinta de esta cepa emblemática.

Cinco etiquetas únicas –Rosé, Blanc, Cepas, Parcelas e Icono Malbec– 

te invitan a redescubrir su diversidad y carácter.

La experiencia se acompaña con una tabla de quesos locales, que realza

cada vino y conecta con los sabores auténticos de la región.

www.penedoborges.com

Valor Tour - $40.000

Duración - 2:00hs
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tour y tasting penedo borges
“Entre viñedos y susurros de barricas”

Te invitamos a una experiencia exclusiva que despierta los sentidos y

conecta con la esencia más refinada de nuestros vinos.

Recorremos la bodega, donde el tiempo y el detalle dan forma a grandes

etiquetas. Luego, una degustación guiada de cuatro vinos de alta gama:

Parcelas Chardonnay, Malbec, Cabernet Sauvignon e Icono Malbec.

Cada copa revela elegancia, estructura y profundidad. 

Acompañamos la experiencia con una tabla de quesos locales que

armoniza y realza los sabores de esta propuesta inolvidable.

Valor Tour - $45.500

Duración - 1:45hs

www.penedoborges.com
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HORARIOS EXPERIENCIAS

TOURS Y TASTING 11:30 15:30 16:00

ALMUERZOS 12:30 A 15:00

Teléfono:
+54 9 2613 37-8022

INFORMES Y RESERVAS 
Hospitality@penedoborges.com

¡Te esperamos para disfrutar juntos!

Nuestra bodega abre de Martes a Domingos, de 10hs a 18hs

Idiomas disponibles: Inglés, Portugués y Español

RUTA INTERNACIONAL 7, KM8
AGRELO, LUJAN DE CUYO, MENDOZA, ARGENTINA

https://api.whatsapp.com/send?phone=5492613378022
mailto:Hospitality%40penedoborges.com?subject=

