
Precio abonando en efectivo: $48875

r
e

s
t

a
u

r
a

n
t

e

Menú Inspirado Otoño Invierno : 

Contamos con opciones veganas, vegetarianas y celíacas.

Snack

Nuestros panes caseros + untable del día.
Empanada del quesillo Lavalle y cebollas asadas.

Recepción de reservas 2617701039
Turismo@bodegafosterlorca.com

MENÚ DE 3 TIEMPOS

Entrada

Curry de legumbres + chorizo + panceta.

Principal

Opción 1: Cerdo en cocción lenta, barbacoa cabernet
vegetales al hierro + crema noisette. 
Opción 2: Pasta cinta casera + ragout de hongos y
vegetales.

Postre

Peras en compota de chardonnay mouse de queso fresco
migas de algarrobo.

Incluye maridaje de nuestros vinos seleccionados
Servicio de té o café.
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Menú Inspirado Otoño Invierno 

Precio abonando en efectivo: $48875
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1° Tiempo

Pastelitos de carne al disco y queso parrillero.
Nuestros panes caseros + untables del día.

Recepción de reservas 2617701039
Turismo@bodegafosterlorca.com

MENÚ DE 5 TIEMPOS

2° Tiempo

Crema de zapallo plomo + criolla de maíz y quesillo

3° Tiempo

Arroz crocante confit de ave + mayo de gallina

5° Tiempo

Nuestra versión del vigilante

4° Tiempo

Opción 1: Lomo de ternera al hierro crema de papas
ahumadas chimi zanahoria
Opción 2: Panzotti de cabutia y hongos estofados
Opción 3: Bistec de pesca croute de hierbas con limón 
y arveja

Incluye maridaje de nuestros vinos seleccionados
Servicio de té o café.


