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ENTRADA

‘Hummus de remolachas dulces ~garbanzos crocantes - especias dulces - focacchia .

PRIMER PASO

-‘Empanadas criollas de carne criolla de temporada

Maridamos con Llama Rosa de Malbec
SEGUNDO PASO

‘Provoleta apanada en hojuclas de papa, salsa romesco y tomatitos de verano con oliva de la finca

Maridamos con LlamaMalbec
TERCER PASO

Embutidos de cerdo a la parrilla

Maridamos con Arguentota Malbec

CUARTO PASO

~-Cerdo con hicrbas y limon.
-Cortes de ternera :lomo, picana, punta de espalda alas brasas
‘Ensalada fresca de verdes tomatitos,,
salsa criolla y bastones de papas fritas

Maridamos con Swinto Malbec

QUINTO PASO

‘Texturas de dulce de leche, praliné de frutos secos , merengue y caramelo
-Semi [rio de chocolate, tierra de chocolate v frutos secos , naranjas confitadas.
‘Fruta de estacion caramelizada a la planchay crema especiada

Maridamos con Antracita Malbec

Con maridaje de vinos Sin maridaje de vinos

VALORES $104.000 $76.000




——"

ENTRADAS (para compartir)

Hummus de remolachas dulces —garbanzos crocantes -
especias dulces - focacchia

$13.000

Provoleta apanada en hojuclas de papa, salsa romesco y

tomatitos de verano con oliva de la finca
$25.000
Empanadas criollas de carne de temporada

S1.000

Pasatclitos de queso parrillero y cebollas caramelizadas
S11.000

DE LOS FUEGOS Y DE LA HUERTA

Cerdo con hierbas y limoén.
Cortes de ternera:lomo, picana, entrana alas brasas

Ensalada fresca de verdes tomatitos salsa criollay bastones
de papas fritas

$43.500

POSTRES

Texturas de dulce de leche, praliné de frutos secos,
merengue y caramelo
$12.000
Semi frio de chocolate amargo peras en almibar
especiado y crema fresca
$12.000
Degustacion de quesosy dulces artesanales
$12.000




RECEPCION

Hummus de remolachas dulces ~garbanzos crocantes
— especias dulces - focacchia

ENTRADA

‘Provoleta apanada en hojucelas de papa, salsa romesco
y tomatitos de verano con oliva de la finca

LLAMA ROSA MALBEC

PRINCIPAL

-Bife de chorizo grillado , papines andinos en
oliva, crema de cucurbitaceas ,pickles de
raices de temporada chimichurri de hierbas
de montana .

-Gnochis de zapallo asado a la plancha con
manteca nogada , con crema de tomillo y
almendras tostadas , pralin¢ de semillas de
zapallo y queso estacionado

LLAMA MALBEC- 6 MESES EN ROBLE FRANCES

POSTRE

Texturas de dulce de leche, praliné de frutos secos,
merenguce y caramelo

PAYADOR MALBEC- 12 MESES EN ROBLE FRANCES

MENU DE 3 PASOS

CONMARIDAJE DE $64~OOO

VINOS
MENU DE 3 PASOS

CON SIN MARIDAJE $46.()()()

DE VINOS
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BRUT NATURE

LLAMA ROSAMALBEC

SUAVIGNON BLANC

TORRONTES

LLAMA MALBEC

ARGUENTOTA MALBEC

PAYADOR MALBEC

SWINTO MALBEC

ANTRACITA

BOTELLA
$21.000

$17.000

$17.000

$17.000

$17.000

$23.000

$23.000

$32.000

$47.000

$3.500

$3.500

$3.500

$4.200

$4.200

$5.500

$5.500



