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NIETO SENETINER

DESDE 1888

MENU A LA CARTA

Lengua a la vinagreta, vitelo citrico y alcaparras fritas @

ENTRADAS Carpaccio de tomate con burrata &
$25.000 Ensalada de quinoa, verdes, palta y langostinos @

Provoleta con pico de gallo & @

Trucha, crema de zanahoria y verdes
PRINCIPALES Ojo de bife, textura de papas y ensalada coleslaw
$40.000 Malfatti de tomate y dashi de estacién ¥

*Paleta de cordero, boniato y ensalada tabule (@

(*costo adicional $15.000)

Pavlova de naranja y durazno &

POSTRES Queso y dulces caseros &)
$20.000 Mousse de yerba mate

Bizcocho himedo de cacao amargo @&

Patrimonial $4000
COPA DE VINO Don Nicanor $6.000

Cadus $9.000

*SERVICIO DE TE/ CAFE $33.000

CHEF JUAN IGNACIO NAVARRO

Mend infantil: $30.000 (Hasta los 12 afios). Consultar opciones | Contamos con Ment vegano, vegetariano y sin gluten.

Las tarifas incluyen IVA y pueden sufrir modificaciones sin previo aviso.
Nuestro horario de atencién es de lunes a sibado de 9:30 a 17:00 hs.



