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MENÚ SAN VALENTÍN

Quesillo de cabra con tomates
de estación.

Panceta glaseada, acompañada
de humus de arvejas y spicy choclo.

Trucha a la plancha con arvejas y
zanahorias  asadas o Panzottis de
calabaza con crema de hongos

Némesis de chocolate y helado
artesanal.

1ER
PASO

2DO
PASO

3ER
PASO

4TO
PASO

Servicio de té o café.

$73.000

POR PERSONA

Menú maridado con nuestros vinos seleccionados.
Incluye botella de regalo cada dos personas


