
 
 
  

  

Montaña y Oceano 

                       Noche de fusión 

Uniendo Amalaya Wine Bar y 
Nómada Sushi Bar  
Buscamos resaltar los sabores del océano 
combinados con ingredientes regionales, 
maridados con los grandes vinos de 
Bodega Amalaya  en cada bocado se 
refleja la perfecta unión de vinos, buena 
música y un ambiente relajado. 

Primer Paso:  
Ceviche mixto de 
salmón, 
langostinos y 
pulpo en leche de 
tigre de ají 
amarillo. 

Segundo paso: 
Selección de 
sushi itamae 
(10 piezas con 
una variedad 
de sabores y 
texturas para 
enriquecer la 
experiencia 
culinaria) 
 

Tercer paso: 
Reversión de 
postre 
tradicional 
nuestra 
manera, roll de 
quesillo, dulce 
de cayote y 
miel de caña 
con praliné de 
nueces. 

Vino sugerido:  
 Riesling SV 
 Amalaya Rosado 

 

Vino Sugerido: 
 Petit Verdot SV 
 Amalaya Blanco 

Vino Sugerido:  
 Torrontés SV  
 Malbec SV  

 Amalaya Dulce 
  
 

$ 70.000 por persona 
Incluye: 

 1 copa de vino por cada paso 
 1 Bebida sin alcohol 
 Descuento en la compra de vinos para 

llevar 


