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ENTRADAS

EMPANADAS CRIOLLAS O PASTELITOS CON SU CHIMICHURRI (2 UNIDADES)
$11.700

PATE DE TRUCHA ARCOIRIS AHUMADAY FOCACCIA DE HIERBAS AROMATICAS
$12.700

PROVOLETA APANADA EN ESCAMAS DE PAPA, PATE DE BERENJENAS AL RESCOLDO, PIMIENTOS Y
ZAPALLITOS DE LAHUERTA CON ACEITE DE OLIVA BELASCO.
$24.400
SALCHICHAS PARRILLERAS GRILLADAS CON ROMESCO, ALMENDRAS TOSTADAS, HUEVO POCHE Y
CROCANTES DE PAPA ANDINA
$24.400

PRINCIPALES

MOLLEJAS AL HIERRO CON CURRY DE TEMPORADA, GREMOLATTA DE HIERBAS,
PICKLES DE CEBOLLAS MORADAS Y CILANTRO FRESCO
$28.600

NOQUIS DE PAPA CON MANTECA TOSTADA, CREMA DE RICOTA, PESTO DE PISTACHO Y
ALBAHACA FRESCA, GUISANTES Y LIMON Y OLIVA.
$31.800

TERNERA A LAS BRASAS, PAPAS Y CABUTIA A LA PLANCHA CON MANTECA NOGADA,
CHIMICHURRI DE HONGOS Y CONSERVAS.
$40.300

CERDO AL DISCO DE ARADO, ZANAHORIAS, E HINOJO BRASEADOS EN ROSADO DE
MALBEC Y TEXTURAS DE CAMPOTES
$40.300

POSTRES

CREMOSO DE CHOCOLATE AMARGO, BUDIN Y CREMA DE CITRICOS.
$12.700
FRUTA DE ESTACION CARAMELIZADA AL HIERRO CON CREMA HELADA.
$12.700

SUSPIRO DE DULCE DE LECHE, CROCANTE DE MASCABO, NUEZY MERENGUE

$12.700
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MENU KIDS

LOMO CON PAPAS Y EMULSION DE VEGETALES
$14.800

NOQUIS DE PAPAS CON CREMA Y QUESO ESTACIONADO

$11.700
BEBIDAS
AGUA SIN GAS
$1.600
AGUA CON GAS
$1.600
COCA COLA
$2.000
SPRITE
$2.000
CAFE
$2.000
VINO
BOTELLA COPA
BRUT NATURE $21.000 $3.500
ROSA MALBEC $17.000 $3.500
$17.000 $3.500
SOUVIGNO}N BLANC $17.000 63,500
TORRONTES $17.000 $3.500
LLAMA MALBEC $17.000 $3.500
ARGUENTOTA MALBEC $23.000 $4.200
PAYADOR MALBEC $23.000 $4.200
SWINTO MALBEC $32.000 $5.500
ANTRACITA MALBEC $47.000 $5.500
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PRIMER PASO

PATE DE TRUCHA ARCOIRIS AHUMADA'Y FOCACCIA DE HIERBAS AROMATICAS.
LLAMA ROSA

SEGUNDO PASO

‘PASTELITOS DE CARNE MENDOCINOS Y SU CHIMICHURRY ( CONSULTAR OPCION VEGGIE)
LLAMA MALBEC- 6 MESES EN ROBLE FRANCES
TERCER PASO
(ELEGIR OPCION)

‘SALCHICHAS PARRILLERAS GRILLADA, CON ROMESCO, ALMENDRAS TOSTADAS, HUEVO POCHE Y
CROCANTES DE PAPA ANDINA..

‘MOLLEJAS AL HIERRO, CURRY DE TEMPORADA, GREMOLATTA DE HIERBAS, PICKLES DE CEBOLLAS
MORADAS Y CILANTRO FRESCO .

‘PROVOLETA APANADA EN ESCAMAS DE PAPA, PATE DE BERENJENAS AL RESCOLDO, PIMIENTOS Y

ZAPALLITOS DE LAHUERTAY ACEITE DE OLIVA BELASCO.
PAYADOR MALBEC- 12 MESES EN ROBLE FRANCES

CUARTO PASO

(ELEGIR OPCION)
‘TERNERA A LAS BRASAS, PAPASY CABUTIA A LAPLANCHA CON MANTECA NOGADA,
CHIMICHURRI DE HONGOS Y CONSERVAS.

-NOQUIS DE PAPA MANTECA TOSTADA, CREMA DE RICOTA, LIMON Y OLIVA, PESTO DE
PISTACHO Y ALBAHACA FRESCA'Y GUISANTES.

‘CERDO AL DISCO DE ARADO, ZANAHORIAS EHINOJO BRESEADOS EN ROSADO DE
MALBECY TEXTURAS DE CAMOTES DULCES.

SWINTO MALBEC- 18 MESES EN ROBLE FRANCES

QUINTO PASO

‘FRUTA DE ESTACION CARAMELIZADA AL HIERRO / CREMA HELADA DEL DIA.
-SUSPIRO DE DULCE DE LECHE / CROCANTE DE MASCABO Y NUEZ / MERENGUE.
R CREMOSO DE CHOCOLATE AMARGO / BUDIN/ CREMA DE CITRICOS.

; = ANTRACITA MALBEC- 36 MESES EN ROBLE FRANCES
5 ( Vino Dulce Natural )

MENU SIN MARIDAJE
$67.000

MENU CON MARIDAJE 5 VINOS  § T A

$94.500 BELASCO DE BAQUEDANO
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DEGUSTACIONES
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LLAMA ROSA DE MALBEC (Vino joven)
LLAMA MALBEC- 6 MESES EN ROBLE FRANCES
PAYADOR MALBEC- 12 MESES EN ROBLE FRANCES
SWINTO MALBEC- 18 MESES EN ROBLE FRANCES

ANTRACITA MALBEC- 36 MESES EN ROBLE FRANCES
( Vino Dulce Natural )

$33.000

3 \ fines

LLAMA ROSA (Vino joven)
LLAMA MALBEC- 6 MESES EN ROBLE FRANCES
PAYADOR MALBEC- 12 MESES EN ROBLE FRANCES

$25.000
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