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experiencia savia

RECEPCION

Casarena Single Vineyard Brut Nature

PRIMER TIEMPO

Snacks Capricho de la chef

SEGUNDO TIEMPO ENTRADA A ELECCION

Tartare de frutilla y remolacha, corazén de palta, gel de frutilla y tuil @ @ @
Casarena Armonia de Tintas Rosé 2023

Salchicha de cordero, gribiche y chips de cebolla @ @ @
Casarena Appellation Agrelo Cabernet Sauvignon 2021

Burrata, pesto verde, hojas de la huerta, almendras y miel @
Casarena Estate Chardonnay 2023

TERCER TIEMPO PRINCIPAL A ELECCION

Pesca del dia, puré de alubias y menta, esparragos y aceite verde @ @ @
Casarena Owen’s Single Vineyard Chardonnay 2020

Ojo de bife madurado en Shio Koji, hojas de estacién, vinagreta de nuez
y parmesano La Linqueniita @
Casarena Lauren’s Single Vineyard Cabernet Franc 2020

Pasta rellena de arvejas, ricota casera, nuez, muzzarella y limon
OPCION VEGANA Arvejas, nueces, ricota vegetal y limén

Casarena Lauren’s Single Vineyard Malbec 2020

CUARTO TIEMPO POSTRE A ELECCION

Finca Naoki Vauquita casera, helado de leche, garrapifiada de mani y dulce de leche @
Casarena Naoki’s Single Vineyard Malbec 2020

Finca Owen Baba al Rhum, crema batida y frutas de estaciéon @
Casarena Armonia de Tintas Rosé 2023

Finca Jamilla Tarta tiramist: sablée de almendras,
crema mascarpone, ganache de café y chocolate
Casarena Jamilla's Single Vineyard Malbec 2020

Finca Lauren Cheese cake de limén, panna cotta

de chocolate blanco y lima, coulis de limén @

OPCION VEGANA Danesa con ganache de chocolate y frutas de estacién @ @ @
Casarena Appellation Agrelo Semillon 2023

CAFE Y PETIT FOURS

@ SIN LACTOSA @ SIN FRUTOS SECOS @ SIN TACC @ VEGANO VEGETARIANO



