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Menu
Degustac

BIENVENIDA

Hummus de remolachas
dulces + focaccia de hierbas
aromaticas..

ENTRADAS
E[e%r [ epeisn

Provoleta de cabra + hummus de
berenjenas + pimientos al rescoldo + pickles
de cebolla morada y orégano de la huerta

Croqueta de hongos de temporada +
cremoso de huevos + pesto de zanahorias +
gremolata.

Raviolon de espinacas frescas, ricottay
parmesano + manteca de salvia + yema curada
y parmesano.
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Menu
Degustac

PRINCIPALES
EW [ oppeiin

Cerdo al horno de barro + camotes
salteados en manteca nogada +
peras al curry + chips de vegetales.

Ternera grillada + papas domino
perfumadas con romero + crema de
brocoli + conservas de coles.

Canelones de trucha del valle de uco
+ crema de hinojos breseados +
emulsién de cabutia + aromaticas +
[imones en conserva

POSTRES
EZ@W [ peisn

Pera en almibar especias +
galleta de frutos secos + queso
especiado.

Budin de dulce de leche +
crocante de mascaboy nuez +
merengue.

Chocolate cremoso + Crema
helada + citricos.

[

Valor por persona

Sin Maridaje: ARS 59.000

Con Maridaje Linea
Finca La Anita: ARS 79.200

Con Maridaje

Linea Icono: ARS 103.000




Menu Intantil
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PRINCIPALES
EW [ peion

Milanesa de ternera con papasy
ensalada

Gnocchi con crema + queso
estacionado

Valor por persona

Menu Infantil ARS 20.000




Tabla de QuesosS
Artesanales

e Variedad de quesos

e 2 Empanadas de carne
e Pan del dia

* Frutos Secos

e Conservas

Valor por persona

Tabla de quesos ARS 24.600




