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 SEPTIMA OBRA CHARDONNAY 2022.
100% Chardonnay. Agua Amarga, Valle de Uco.   

Crianza de 10 meses en roble francés. 

E S P A C I O  C U L I N A R I O  S E P T I M A

M E S A  D E L  S O M M E L I E R
T H E  S O M M E L I E R ´ S  T A B L E

L O S  C H E F S  
J O N A T H A N  M O N T I G E L  &  G E R M A N  G U Y E T  

L E S  D A N  L A  B I E N V E N I D A .

L E S  C H E F S  D E  C U I S I N E  
J O N A T H A N  M O N T I G E L  &  G E R M A N  G U Y E T  

V O U S  S O U H A I T E  L A  B I E N V E N U E .

P R I M E R  T I E M P O
F I R S T  C O U R S E

maridado con fundición de tomate.
yoghurt natural - helado de albahaca - tierra de tomate & albahaca fresca y crocante.

Paired With Tomato Cold Melting.
Natural Yoghurt - Basil Ice Cream - Tomato Powder - Fresh & Crunchy Basil.
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maridado con Alcaucil confitado. 
alcaucil confitado - habas - uvas pasas - emulsión de sobrasada - crema de

queso brie & menta fresca.

maridado con costilla de cordero.
costilla de cordero macerada en relish de mostaza, aceite de oliva y jengibre, cocinada a

baja temperatura - puré de batatas y miel - salsa de ciruela & cristales de caramelo picante.  

S E G U N D O  T I E M P O
S E C O N D  C O U R S E

SÉPTIMA GRAN RESERVA BLEND 2017 & 2021.
Blend ícono - Malbec, Cabernet Sauvignon & Tannat. 

18 meses en barrica de roble francés. 

T E R C E R  T I E M P O
T H I R D  C O U R S E

SEPTIMA 10 BARRICAS 
GRAN RESERVA TANNAT 2020.

Selección de las 10 mejores barricas de roble francés. Partida limitada. 
Uvas del Valle de Uco (1.200 msnm). Levaduras nativas. 

Crianza de 28 meses en 5 barricas de 225 litros y 5 barricas de 500 litros.
Estiba en botella de 10 meses. 

Paired With Confit D’ Artichaut. 
Confit Artichaut - Broad Beans - Dry grapes - Mendoza’s Sobrasada Emulsion

- Brie Cream & Fresh Mint. 

Paired With Lamb Rib.
Low Temperature Marinated Lamb Rib with Moutard Relish, Olive Oil & Ginger.  -

Sweet potatoes and Honey Pureé - Cherries sauce & spicy caramel flakes. 
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  Paired With Beets Stuffed Pasta.  
Roasted Beets & Paparella Stuffed Pasta - Sauteé Pears, Chicory & Onions Salad - Smoked

Cheese Foam - Fresch Chicory.

C U A R T O  T I E M P O
F O U R T H  C O U R S E

MARRASO GRAN BLEND 2021.
Malbec, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc y Petit Verdot. 

100% Levaduras nativas. Uvas de Agrelo & Valle de Uco. 
Crianza de 18 meses en barricas de roble francés. 5 meses en botella.

V E G G I E  O P T I O N

O P C I Ó N  P E S C A

maridado con Merluza negra patagónica.
merluza negra sellada en sartén de hierro -  timbal de arroz carnaroli a la manera

japonesa - salsa de soja y sidra - sandía asada rebozada con ají molido -  cebolla de
verdeo horneada .

maridado con pasta rellena de remolachas.
pasta rellenas con remolacha asada y paparella - salteado de peras, achicoria y cebollas -

espuma de queso ahumado - hojas frescas de achicorias. 

O P C I Ó N  V E G G I E

F I S H  O P T I O N

Paired With con Patagonian Black Hake.
Griddle Patagonian Black Hake - Japanese Fusion Carnaroli Rice Timbale - Soya &
Cider Sauce - Breaded Roasted Watermelon with Grinded Chili -  Grilled Green

Onions.



  maridado con T-Bone. 
T-bone macerado en manteca, ajo & hierbas frescas - goma de papa con nuez moscada y

pimienta - tomates cherries salteados con aceite de oliva y romero - salsa de ají dulce 
& mix de verdes. 

C U A R T O  T I E M P O
F O U R T H  C O U R S E

O P C I Ó N  C A R N E  R O J A

maridado con pudding de dulce de leche. 
pudding de dulce de leche - nueces fritas - lemon curd - tuil citríca - 

mousse de chocolate y té negro & reducción de café y vermut Desconfiado. 

Q U I N T O  T I E M P O
F I F T H  C O U R S E

SEPTIMA ANIVERSARI 
Espumante ultrapremium. 22 Anivesario de Septima Wines.

100% Pinot Noir, Valle de Uco. Blanc de Noirs. 
Nature vintage 2015. 84 meses sobre lías. 

  Paired With T-Bone. 
Macerated T-bone with Butter, Garlic and Fresh Herbs - Gummy Mashed Potatoes with

Nutmeg and Pepper - Sauteé Cherry Tomatoes with Olive Oil and Rosemary - Sweet Chili
Sauce & Green Salad. 

R E D  M E A T  O P T I O N

paired with  con Dulce de Leche Pudding. 
Creamy-Smooth Milk Caramel Spread Pudding - Fried Nuts - Lemon Curd - Citric Tuil - 

English Black Tea & Chocolate Mousse and Vermut Desconfiado & Coffee Glasé. 

MARRASO GRAN BLEND 2021.
Malbec, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc y Petit Verdot. 

100% Levaduras nativas. Uvas de Agrelo & Valle de Uco. 
Crianza de 18 meses en barricas de roble francés. 5 meses en botella.



En nuestro perfiles podrán calificar y compartir su experiencia. 
We invite you to release your experience at our profiles.

Em nossos perfis você pode avaliar e compartilhar sua experiência.

¡ M U C H A S  G R A C I A S  P O R  V I S I T A R N O S !

Una vez finalizada la experiencia, podrán adquirir los vinos del menú y el merchandising
oficial en el lobby del restaurant ó en el Visitor Center, en la planta baja de la Bodega.

¡ T H A N K  Y O U  F O R  V I S I T I N G  U S !

M U I T O  O B R I G A D O  P O R  N O S  V I S I T A R !

After the experience you can buy our wines and official merchandising in the lobby
of the restaurant or the Visitor Center in the principal entrance.

Terminada a experiência, poderão adquirir os vinhos do cardápio
 e o merchandising oficial na loja do restaurante ou no Centro de Visitantes, 

no rés-do-chão da vinícola.

https://www.tripadvisor.com.ar/Restaurant_Review-g1102365-d2717715-Reviews-Bodega_Septima-Lujan_de_Cuyo_Mendoza_Province_of_Mendoza_Cuyo.html?m=19905
http://instagram.com/bodegaseptima
http://facebook.com/bodegaseptima
https://search.google.com/local/writereview?placeid=ChIJTX0m1kwJfpYRSXo2duFY4G8

