




mayonesa natural de zanahoria - paté de zucchinis salteados - bocconcino - chips de plátanos
- crocante de coliflor - pepinillos en encurtido suave, mix de verdes & frutillas frescas. 

P R I M A V E R A  T R O P I C A L
T R O P I C A L  S P R I N G

P R I M A V E R A  T R O P I C A L

E X P E R I E N C I A  D E  A U T O R  M A R Í A  C O D O R N Í U

L O S  C H E F S  
J O N A T H A N  M O N T I G E L  &  G E R M A N  G U Y E T  

L E S  D A N  L A  B I E N V E N I D A .

MARÍA CODORNÍU BRUT NATURE. 

E S P A C I O  C U L I N A R I O  S E P T I M A

M A R Í A  C O D O R N Í U  S I G N A T U R E  E X P E R I E N C E
E X P E R I Ê N C I A  D O  A U T O R  M A R Í A  C O D O R N Í U

L E S  C H E F S  D E  C U I S I N E  
J O N A T H A N  M O N T I G E L  &  G E R M A N  G U Y E T  

V O U S  S O U H A I T E  L A  B I E N V E N U E .

B E M - V I N D A  D O S  C H E F E S  
J O N A T H A N  M O N T I G E L  &  G E R M A N  G U Y E T .

Carrot Mayonnaise - Sauté Zucchinis Dip - Bocconcini - Plantain Chips - Crispy Cauliflower
- Soft Pickled Cucumbers Mix Greens & Fresh Strawberries. 

maionese de cenoura natural - patê de abobrinha salteado - bocconcino - chips de banana -
couve-flor crocante - pepinos em conserva macios - mixturas de verdes e morangos frescos.

https://www.bodegaseptima.com/nuestros-vinos/emblema-septima/#chardonnay
https://www.bodegaseptima.com/nuestros-vinos/emblema-septima/#chardonnay


 diferentes expresiones de la remolacha: 
en reducción - hummus - pickles suaves - crumble - asadas & helado. 

S A B O R E S  D E  N U E S T R O S  S U E L O S
G R O U N D  L A V O R S

S A B O R E S  D O S  N O S S O S  S O L O S

MARÍA CODORNÍU BRUT ROSÉ.

MARÍA CODORNÍU EXTRA BRUT.

 Differents Expressions of Beets: 
Beet Reduction - Beet Hummus - Beet Soft Pickles - Beet Crumble - Beet Grilled 

& Beet Ice Cream.

 diferentes expressões de beterraba:
em redução - hummus - picles - crumble - assado e sorvete.

Portobello confitado (pimentão verde, abobrinha, cenoura e alho-poró) - molho velouté de açafrão -
óleo de ervas - pistache torrado - batata crocante, páprica e gergelim.

S A B O R E S  D E  N U E S T R O S  T E R R U Ñ O S
T E R R O I R  L A V O R S

S A B O R E S  D O S  N O S S O S  T E R R O I R S

Portobelo Confitado (pimiento verde, zucchinis, zanahorias y puerros) - salsa velouté de
azafrán - aceite de hierbas - pistacchios tostados - crocante de papa, pimentón & sésamo. 

Confit Portobello (Green Pepper, Zucchinis, Carrots and Leeks) - Saffron Velouté Sauce - Herbal
Oil - Roasted Pistacchios- Crispy Roasted Potatoes with Paprika & Sesame.

https://www.bodegaseptima.com/maria-codorniu/
https://www.bodegaseptima.com/nuestros-vinos/emblema-septima/#organic-malbec


Coliflor horneado - emulsión de aceite de oliva, limón, ajo y miel - paté de berenjenas
ahumadas - pickle de repollo morado - crocante de kale - chutney de alcayota - tomates

cherries & crema de puerros. 

MARÍA CODORNÍU BRUT MÉTODO TRADICIONAL.

P A S I Ó N  Y  R E S P E T O  P O R  L A  T I E R R A
P A S S I O N  A N D  R E S P E C T  F O R  T H E  L A N D

P A I X A O  E  R E S P E I T O  P E L A  T E R R A
( v e g g i e )

filet (punto bleu) - puré de papas - verdeo braseado - salteado de repollos - emulsión de
pimiento rojo & cremoso de chimi churri. 

Coasted Cauliflower - Olive Oil, Garlic and Honey Emulsion - Smoked Eggplant Dip - Soft
Pickled Purple Cabagge - Crispy Kale - Alcayota Chutney - Cherrie Tomatoes & Leeks Cream. 

coliflor horneado - emulsão de óleo de oliva, limão, alho e mel - patê de berenjenas ahumadas -
picles de repollo morado - crocante de couve - chutney de alcayota - 

tomates cerejas e creme de puerros.

Filet (bleu) - Potatoes Purée - Braised Green Onions - Cabbage Sauté - Red Pepper Emulsion
& Argentinian Chimi-Churri Cream. 

filé (ponto bleu) - purê de batata - verduras refogadas - repolhos salteados - emulsão de pimenta
vermelha e chimi churri cremoso.

P A S I Ó N  Y  R E S P E T O  P O R  L A  T I E R R A
P A S S I O N  A N D  R E S P E C T  F O R  T H E  L A N D

P A I X A O  E  R E S P E I T O  P E L A  T E R R A
( c a r n e  -  m e a t )

MARÍA CODORNÍU BRUT MÉTODO TRADICIONAL.

https://www.bodegaseptima.com/nuestros-vinos/septima-obra/
https://www.bodegaseptima.com/nuestros-vinos/septima-obra/


Abadejo sellado a la plancha - crema de portobellos - gremolata, hinojos y manzana verde
braseados y polvo de hinojo. 

P A S I Ó N  Y  R E S P E T O  P O R  L A  T I E R R A
P A S S I O N  A N D  R E S P E C T  F O R  T H E  L A N D

P A I X A O  E  R E S P E I T O  P E L A  T E R R A
( p e s c a  -  f i s h )

Grilled Abadejo - Portobello Cream - Gremolata - Braised Fennels and Green Apples 
& Fennel Powder. 

Abadejo grelhado - creme de portobello - gremolata, funcho e maçã verde refogados 
& funcho em pó.

 Quenelle de chocolate y dulce de leche - coulis de frutos rojos - crocante de almendras -
láminas de chocolate - crumble de cacao & salsa de café. 

MARÍA CODORNÍU DULCE.

E X O T I C A  S I M B I O S I S  D E  C H O C O L A T E
E X O T I C   C H O C O L A T E  S Y M B I O S I S

S I M B I O S E  E X O T I C A  D E  C H O C O L A T E

 Chocolate and Dulce de Leche Parfait - Red Fruits Coulis - Almonds Crunch - Cocoa
Crumble - Chocolate & Coffee Sauce Shards . 

 Parfait de chocolate e doce de leite - coulis de frutas vermelhas - crocante de amêndoas - 
Crumble de Cacau & folhas de chocolate e calda de café.

MARÍA CODORNÍU BRUT MÉTODO TRADICIONAL.

https://www.bodegaseptima.com/nuestros-vinos/septima-obra/


En nuestro perfiles podrán calificar y compartir su experiencia. 
We invite you to release your experience at our profiles.

Em nossos perfis você pode avaliar e compartilhar sua experiência.

¡ M U C H A S  G R A C I A S  P O R  V I S I T A R N O S !

Una vez finalizada la experiencia, podrán adquirir los vinos del menú y el merchandising
oficial en el lobby del restaurant ó en el Visitor Center, en la planta baja de la Bodega.

¡ T H A N K  Y O U  F O R  V I S I T I N G  U S !

M U I T O  O B R I G A D O  P O R  N O S  V I S I T A R !

After the experience you can buy our wines and official merchandising in the lobby
of the restaurant or the Visitor Center in the principal entrance.

Terminada a experiência, poderão adquirir os vinhos do cardápio
 e o merchandising oficial na loja do restaurante ou no Centro de Visitantes, 

no rés-do-chão da vinícola.

https://www.tripadvisor.com.ar/Restaurant_Review-g1102365-d2717715-Reviews-Bodega_Septima-Lujan_de_Cuyo_Mendoza_Province_of_Mendoza_Cuyo.html?m=19905
http://instagram.com/bodegaseptima
http://facebook.com/bodegaseptima
https://search.google.com/local/writereview?placeid=ChIJTX0m1kwJfpYRSXo2duFY4G8

