




B A R  D E  C O P A S  &  T A P A S

Desde 1551, nuestra filosofía enológica es elaboramos vinos elegantes, genuinos
y transparentes, con mínima intervención y que sean pura expresión de terruño

español. 

Desde inicios del siglo XXI, Argentina es un nuevo capítulo en nuestra historia,
donde aplicamos la misma filosofía: Pasión y Respeto por la tierra. 

Los invitamos a disfrutar de todo esto, en una copa de vino y una tapa.

Bodega Séptima, Grupo Raventós Codorníu.

E S P A C I O  C U L I N A R I O  S E P T I M A

¿ Q U E  E S  U N  T A P E O ?

Identidad española 100%, asociada al consumo itinerante ó de paso, que
consiste en elegir un aperitivo, acompañando de una copa de vino ó
vermut.
 
El origen de su significado se remonta a un dicho popular español, que
Fernando II de Aragón, en un viaje de visita a Cádiz, paró en una taberna a
descansar y ese día había lo conocido como "viento de levante". Ante la
arenilla que volaba, pidió que su copa de vino sea "tapada" con una lonja de
un embutido. Al hacerlo, el tabernero mencionó "aquí tiene su TAPA,
Majestad".  Al poco tiempo, se transformó en una costumbre popular. 



Concepto Cocina de autor.
Chefs: Jonathan Montigel & Germán Guyet.

T A P E O S

TAPEO SEPTIMA TERRAZA.                                                                             $ 42.000.-

      Disfrute de este formato innovador de tapeos por pasos. La propuesta se desarrolla

      en los sillones de nuestra galería, con el siguiente formato: 

      Primer paso: 1 copa de vino espumante línea MARÍA CODORNÍU (método charmat),

      maridado con mix de quesos y frutos secos. 

      Segundo paso: 1 copa de vino tinto línea SEPTIMA OBRA RESERVA,

      maridado con escalivada sobre sopaipilla de calabaza y queso crema de cabra. 

      Tercer paso: 1 copa de vino tinto línea SEPTIMA GRAN RESERVA,

      maridado con dúo de pasteles fritos (empanadas) de carne cortada a cuchillo y salsa criolla. 

      Cuarto paso: 1 copa de Vermut DESCONFIADO, maridado con quenelle de chocolate.

TAPEO SEPTIMA TIERRA.                                                                              $ 36.300.-

      Disfrute de este formato innovador de tapeos por pasos. La propuesta se desarrolla

      en los sillones de nuestra galería, con el siguiente formato: 

      Primer paso: 1 copa de vino tinto SEPTIMA TIERRA Malbec Agrelo 2022 (1.050 msnm), 

      maridado con pan amb tomatéq. 

      Segundo paso: 1 copa de vino tinto SEPTIMA TIERRA Malbec Las Compuertas 2022 (1.060 msnm),

      maridado con mix de fiambres y quesos. 

      Tercer paso: 1 copa de vino tinto SEPTIMA TIERRA Malbec Los Chacayes 2022 (1.200 msnm),

      maridado con croqueta de papa, pollo y hongos de pino con dip de salsa barbacoa. 

      Cuarto paso: 1 copa de vino tinto SEPTIMA TIERRA Malbec Gualtallary 2022 (1.300 msnm),

      maridado con dúo de pasteles fritos de carne cortada a cuchillo y dip de salsa.



Concepto Cocina de autor.
Chefs: Jonathan Montigel & Germán Guyet.

T A P E O S

TAPEO INNOVACIÓN.                                                                                       $ 12.000.-

      1 copa de línea Confiada Alquimista.

      más 1 tapa premium a elección.

TAPEO SEPTIMA OBRA.                                                                                     $ 10.500.-

      1 copa línea Reserva Séptima Obra (Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon ó Malbec),

      más 1 tapa clásica a elección. 

TAPEO MARÍA CODORNÍU.                                                                               $ 9.700.-

      1 copa línea espumante María Codorníu, más 1 tapa clásica a elección.

TAPEO DESCONFIADO.                                                                                       $ 9.200.-

       1 copa de vermut Desconfiado ó una copa de María Codorníu Dulce, 

       más una tapa dulce.  

TAPEO EMBLEMA.                                                                                                 $ 8.500.-

       1 copa línea Séptima Emblema (Chardonnay, Rosado de Malbec, Cabernet Franc, 

       Cabernet Sauvignon ó Malbec, más 1 tapa clásica a elección. 

TAPEO 10 BARRICAS.                                                                                          $ 15.000.-

1 copa línea Gran Reserva 10 Barricas, más 1 tapa premium a elección.

TAPEO GRAN RESERVA.                                                                                    $ 14.000.-

1 copa línea Gran Reserva Blend, más 1 tapa premium a elección. 

TAPEO MARRASO.                                                                                               $ 14.000.-

1 copa línea Marraso Gran Blend, más 1 tapa premium a elección.



T A P A S  P R E M I U M

Croquetas de papa, pollo y hongos con salsa barbacoa.                                           $ 6.900

Tortilla de papas con sobrasada, emulsión de tomates y mix de verdes.                 $ 6.900
COPA MARIDAJE SUGERIDA (no incluida en el precio de la tapa)

María Codorníu Handcraft ó Séptima Obra Cabernet Franc 2022.

Contamos con opciones veganas, sin tacc y para

intolerancia a la lactosa

Tabla de quesos, frutos dulces y secos.                                                                       $ 6.900
COPA MARIDAJE SUGERIDA (no incluida en el precio de la tapa)

María Codorníu Extra Brut ó Séptima Obra Cabernet Sauvignon 2021 ó Séptima Tierra Los

Chacayes 2021 ó Séptima Gran Reserva 10 Barricas Cabernet Franc 2019.

Pasteles fritos (empanadas) de carne cortada a cuchillo y salsa criolla.                   $ 6.900
COPA MARIDAJE SUGERIDA (no incluida en el precio de la tapa)

Séptima Obra Reserva Malbec 2021 ó Confiado Alquimista 2019-20 ó Séptima Gran

Reserva Blend 2020.

COPA MARIDAJE SUGERIDA (no incluida en el precio de la tapa)

Séptima Sauvignon Blanc 2022 ó Séptima Obra Pinot Noir 2021.



T A P A S  C L A S I C A S

Escalivada sobre sopaipilla de calabaza y queso crema de cabra.                             $ 5.900

Papas bravas.                                                                                                                 $ 5.900

Pa amb tomàquet (pan con tomate, a la manera Catalana).                                    $ 5.900

COPA MARIDAJE SUGERIDA (no incluida en el precio de la tapa)

María Codorníu Brut Handcraft ó Séptima Organic Malbec 2021 ó Séptima Tierra OAK Free

2020. 

COPA MARIDAJE SUGERIDA (no incluida en el precio de la tapa)

Séptima Sauvignon Blanc 2022 ó Séptima Obra Pinot Noir 2021.

COPA MARIDAJE SUGERIDA (no incluida en el precio de la tapa)

Séptima Rosado de Malbec 2021 ó Séptima Cabernet Sauvignon 2021 ó Confiado Anfora 2020.

Contamos con opciones veganas, sin tacc y para

intolerancia a la lactosa

T A P A S  D U L C E S

Parfait de chocolate y dulce de leche.                                                                        $ 5.900
COPA MARIDAJE SUGERIDA (no incluida en el precio de la tapa)

Séptima Obra Tardío Gewurztraminer, María Codorníu Dulce ó Vermut Desconfiado.



Séptima Gran Malbec 2019 - Grand Cru de Agrelo, Edición Super Limitada. Nueva cosecha! $ 54.000

V I N O S  E X C L U S I V O S  P O R  B O T E L L A  
E X C L U S I V E  B O T T L E S

Séptima Aniversari Nature Vintage 2015 - Los Chacayes, Valle de Uco. 100% Pinot Noir, Blanc de

Noir. 84 meses sobre lías, único en Argentina. Edición Aniversario 22 años de Bodega Séptima. Partida

exclusiva, limitada y numerada. 

$ 70.000

María Codorníu Brut Nature Método Tradicional - Chardonnay. (sólo por botella).          $ 15.000 

https://www.bodegaseptima.com/maria-codorniu/


V I N O S  E X C L U S I V O S  P O R  B O T E L L A  
E X C L U S I V E  B O T T L E S

Séptima Obra Pinot Noir 2022 - Altamira, Valle de Uco. Línea Reserva. $ 17.500
Séptima Obra Chardonnay 2022 - Altamira, Valle de Uco. Línea Reserva. $ 12.000

Séptima Gran Reserva 10 Barricas Malbec 2020 - Agrelo, las 10 mejores barricas. Solo 3.000 botellas.

Séptima Gran Reserva 10 Barricas Tannat 2020 - Agrelo, las 10 mejores barricas. Solo 3.000 botellas.

Séptima Gran Reserva 10 barricas Cabernet Franc 2020 - Los Chacayes, las mejores 10 barricas. 

Séptima Gran Reserva 10 barricas Cabernet Sauvignon 2020 - Agrelo, las mejores 10 barricas. 

Séptima Gran Reserva Lote Especial Malbec 2021 - Agrelo, Microterroir especial de un gran malbec.

Séptima Gran Reserva Blend 2020 - Agrelo & Valle de Uco. "MEJOR ELECCION".

$ 32.000

$ 32.000

$ 32.000

$ 32.000

$ 24.000

$ 21.000

Séptima Obra Tardío Gewurztraminer 2022 - Agrelo, Luján de Cuyo. Línea Reserva. $ 10.000

https://www.bodegaseptima.com/nuestros-vinos/septima-obra/
https://www.bodegaseptima.com/nuestros-vinos/septima-10-barricas-gran-reserva/


Séptima Tierra Malbec Gualtallary 2022 -  1.300 m.s.n.m.

Gualtallary, Valle de Uco. Vinos de terruño. 

Séptima Gran Reserva 10 Barricas Malbec 2020 - Agrelo, las 10 mejores barricas. Solo 3.000 botellas.

Séptima Gran Reserva 10 Barricas Tannat 2020 - Agrelo, las 10 mejores barricas. Solo 3.000 botellas.

Séptima Gran Reserva 10 barricas Cabernet Franc 2020 - Los Chacayes, las mejores 10 barricas. 

Séptima Gran Reserva 10 barricas Cabernet Sauvignon 2020 - Agrelo, las mejores 10 barricas. 

Séptima Gran Reserva Lote Especial Malbec 2018 - Agrelo, Microterroir especial de un gran malbec.

Séptima Gran Reserva Blend 2020 - Agrelo & Valle de Uco. "MEJOR ELECCION".

$ 6.500

$ 6.500

$ 6.500

$ 6.500

$ 4.900

$ 4.500

V I N O S  P O R  C O P A
W I N E  B Y  T H E  G L A S S

$ 3.500Séptima Tierra Malbec Agrelo 2022 - 1.050 m.s.n.m. 

Agrelo, Finca Séptima. Vinos de terruño.

$ 3.500

Séptima Tierra Malbec Los Chacayes 2022 - 1.200 m.s.n.m.

Los Chacayes, Valle de Uco. Vinos de terruño.

$ 3.500

Séptima Tierra Malbec Las Compuertas 2022 - 1.060 m.s.n.m.

Las Compuertas, Luján de Cuyo. Viñedos Centenarios. Vinos de terruño.

$ 3.500

https://www.bodegaseptima.com/nuestros-vinos/septima-10-barricas-gran-reserva/


Séptima Obra Cabernet Sauvignon 2021 - Agrelo, Finca Séptima. Línea Reserva.

Séptima Obra Tardío Gewürztraminer 2022 - Agrelo, Finca Séptima. Cosecha Tardía. 

$ 3.000

$ 3.000

Séptima Chardonnay 2023 - Tunuyán, Valle de Uco. Línea Emblema. 

Séptima Sauvignon Blanc 2023 - Tunuyán, Valle de Uco. Línea Emblema. 

Séptima Rosado de Malbec 2023 - Agrelo, Finca Séptima. Vino Rosado, línea Emblema. 

Séptima Malbec 2022 - Agrelo, Finca Séptima. Línea Emblema. 

Séptima Cabernet Sauvignon 2022 - Agrelo, Finca Séptima. Línea Emblema. 

Séptima Cabernet Franc 2022 - Agrelo, Finca Séptima. Línea Emblema. 

$ 1.800

$ 1.800

$ 1.800

$ 1.800

$ 1.800

$ 1.800

Séptima Obra Cabernet Franc 2022 - Tunuyán, Valle de Uco. Línea Reserva. $ 3.000

Séptima Obra Malbec 2022 - Agrelo, Finca Séptima. Línea Reserva. $ 3.000

Séptima Organic Malbec 2022 - Ugarteche, Luján de Cuyo. Vino orgánico certificado. $ 1.800

https://www.bodegaseptima.com/nuestros-vinos/septima-obra/
https://www.bodegaseptima.com/nuestros-vinos/emblema-septima/#organic-malbec




Marraso Gran Blend 2020. - Malbec, Cabernet Sauvignon, Petit Verdot, Cabernet Franc.

100% levaduras nativas, certificación Vegan Friendly. Potencial de guarda: más de 10 años. 

Uvas provenientes de Finca Séptima, Ugarteche, Vistalba, Gualtallary, Altamira y Los Chacayes. 

$ 4.800

Marraso Selection Malbec 2021.  100% Malbec. Fermentado con sus levaduras nativas. 

Crianza en roble. Certificación Vegan Friendly. Uvas provenientes de Finca Séptima, Agrelo.  

$ 3.300

Marraso Modern Malbec 2021.  100% Malbec. Fermentado con sus levaduras nativas. 

Certificación Vegan Friendly. Uvas provenientes de Finca Séptima, Agrelo. 
$  1.800





Confiado Serie 4 Alquimista Petit Verdot 2019 & Malbec 2020 - Ugarteche. Edición Limitada. $ 2.500

Desconfiado Vermut Rosso  - Artesanal, receta única. Maceración de botánicos durante 11 días, 

crianza de 2 meses en barricas de roble americano de nuestra bodega en la DOC Rioja (Haro - España). 

Graduación Alcohólica de 18,5%. 

$ 2.500

María Codorníu Brut Handcraft - Pinot Noir & Chardonnay. Edición limitada.

María Codorníu Brut Nature - Chardonnay & Pinot Noir.

 $ 2.300

$ 1.800

María Codorníu Brut Rosé - Pinot Noir. Vino espumante rosado. 

María Codorníu Extra Brut - Chardonnay & Pinot Noir.

María Codorníu Dulce - Chardonnay & Pinot Noir. Vino espumante dulce. 

$ 1.800

$ 1.800

$ 1.800

https://www.bodegaseptima.com/nuestros-vinos/confiado-2/


Una vez finalizada la experiencia, podrán adquirir los vinos de la carta y
el merchandising oficial en el lobby del restaurant ó en el Visitor

Center, en la planta baja de la Bodega. 

En nuestros perfiles podrán calificar y compartir su experiencia: 

En nuestra web, podrán suscribirse al newsletter 
www.bodegaseptima.com/enoturismo/

y recibirán todas las novedades referidas a Bodega Séptima.

¡ M U C H A S  G R A C I A S  P O R  S U  V I S I T A !

Si reside en Argentina, en nuestro ecommerce tienda.bodegaseptima.com
podrá comprar y recibir -por caja cerrada- todos nuestros productos.

Si es visitante extranjero, lo invitamos a realizar sus compras directamente
en nuestro Visitor Center. 

Sígannos: 

https://www.tripadvisor.com.ar/Restaurant_Review-g1102365-d2717715-Reviews-Bodega_Septima-Lujan_de_Cuyo_Mendoza_Province_of_Mendoza_Cuyo.html?m=19905
http://www.instagram.com/bodegaseptima
http://www.facebook.com/bodegaseptima
https://search.google.com/local/writereview?placeid=ChIJTX0m1kwJfpYRSXo2duFY4G8
http://tienda.bodegaseptima.com/

