
Lomo, bearnesa de romero,  f lor  de papas,  sal  de jamón crudo, brotes 
 

DIAMANDES DE UCO GRANDE RESERVE, MALBEC -  CABERNET

 

 

Bavaroise de frambuesas y chocolate semi amargo, arena de algarroba y almendras,
frambuesas,  moras

 

PERLITA, MALBEC-SYRAH

 
 

 

Quesos de autor & conf i tures á maison
 

Café Lavazza /  Infusiones Organicas /  Mignardises by DIAM’S
 

 

                                                                                                          
Chef Santiago Orozco Russo

CHEF SIGNATURE SANTIAGO OROZCO RUSSO

 

M E N Ú  G R A N D  C R U
D I A M ` S  B I S T R O T  &  B A R  À  V I N  -  P R I M A V E R A   2 0 2 2

 

Sinfonía de zucchinis  en di ferentes texturas
 

PERLITA, CHARDONNAY

 

 
Tomate de brie y  aceitunas griegas,  salmorejo de palta y albahaca, t ierra de ciruelas y  humo

 

DIAMANDES DE UCO, MALBEC

Cordero en croûte de pistachos,  demi glase,  berenjenas,  zanahorias,  menta  
 

 

 

 

Dumpling de hongos y vegetales en salsa de almendras y espinacas 
 

 

PRINCIPAL  A  ELECCIÓN

POSTRE A  ELECCIÓN

ENTRADA I I

ENTRADA I I I

REFRESCANTE
Sorbete de manzana verde,  gin,  l ima y tomil lo

 

ENTRADA I

Remolacha, puerros conf i t ,  f rut i l las,  naranja con sr iracha, aceite de perej i l
 

 
L´ARGENTIN DE MALARTIC, MALBEC ROSÉ

 

 


