
 

A L M U E R Z O S   E N   B O D E G A   N O R T O N 

 

 

M E N Ú   “G E R N O T”  
5   P A S O S  

M A R I D A J E   A L T A   G A M A   N O R T O N 

 

 
Horario de Cocina: Todos los días de 12:00 a 14:30 hs. 

 

 



 

Amuse  

Cangrejo de río, manzana y apio  

Maridado con  Semillón  
 

2do Paso 
 

Empanada mendocina (masa de olivas y pebre de tomates)  

Mousse de cabra y conservas  

Tiradito de trucha curada  

Maridado con Altura Pinot Noir 
 

3er Paso 
 

Tradicional Ojo de bife con salteado de hortalizas de la época 

Costillitas de cerdo con manzanas 

Clásico rótolo con salsa chipotle 

Maridado con ícono de Norton “Gernot” 
 

4to Paso 
 

Dulce de leche marrock 

Simplemente chocolate  

Pera al vino especiado 

Maridado con Late Harvest edición limitada  

 

5to Paso 
Granita de espumante Gruner con pomelo y romero  

 

Incluye: Agua con gas y sin gas  

Café, té petit fours 

 

 

 

 

 

 

 

P R E C I O   P O R   P E R S O N A    

1er Paso 

 

Septiembre/Octubre 2022 

$ 15.000 


