
Brisket  24hs. ,  salsa de carne,  r isotto de malbec,  patangonzola y membri l los



DIAMANDES DE UCO GRANDE RÉSERVE, MALBEC -  CABERNET







Helado de coco y cacao, espuma de chocolate,  f rambuesas,  menta y texturas de coco





PERLITA, MALBEC-SYRAH








Quesos artesanales & conf i tures a maison



Café Lavazza /  infusiones /  Chocolater ie & conf iser ie by DIAM’S







                                                                                                          
Chef Santiago Orozco Russo

CHEF SIGNATURE SANTIAGO OROZCO RUSSO




M E N Ú  G R A N D  C R U
D I A M ` S  B I S T R O T  &  B A R  À  V I N  -  O T O Ñ O   2 0 2 2




Kale,  peras desecadas,  br ie,  almíbar ahumado

DIAMANDES DE UCO, SYRAH







Soup a l `onion du chef,  mascarpone trufado, ajo negro,  hoja de otoño



DIAMANDES DE UCO, CABERNET FRANC

Lasagna de papa, duxel le de hongos,  f lan de calabaza, r icotta vegana ahumada












Raviolón de chivo,  salsa de queso madurado, tomates asados






PRINCIPAL  A  ELECCIÓN

POSTRE A  ELECCIÓN

ENTRADA I I

ENTRADA I I I

REFRESCANTE
Granita de agua de rosas

ENTRADA I

Amuse Bouche sorpresa
Gravlax de pescado blanco,  tomil lo y  pomelo,  hinojo,  arvejas,  tomates frescos y secos






DIAMANDES DE UCO, VIOGNIER








