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M E N Ú  
A LA CARTA

·RESERVAS·
A través de nuestra web:

mei t r e . c om/es/casa - v i g i l

+549 261 341 1729
+549 261 416 3277

~DE LUNES A SÁBADOS~
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MENÚ 
3 PASOS
* n o  i n c l u y e  b e b i d a

$5.800
Por persona



ENTRADAS
·PASO 1·

GAZPACHO - ESPUMA DE SARDO - ALBAHACA

EMPANADA DE OSOBUCO - CHIMICHURRI DE TOMATES

ESCABECHE DE CONEJO - PAN DE MASA MADRE - ALIOLI 
DE PIMIENTOS QUEMADOS

PATÉ DE AVE - TORTITA MENDOCINA - CROCANTE
DE REMOLACHA Y SÉSAMO

OPCIÓN VEGANA

EMPANADA DE SOJA - CHIMICHURRI DE TOMATES

ZAPALLO Y MEMBRILLO - CARDAMOMO - MIX DE VERDES - 
QUINOA - AVELLANAS Y ALMENDRAS - CHIPS DE AJO

REPOLLO BRASEADO - MANZANA VERDE
Y ENEBRO - BRÓCOLI AHUMADO Y VINAGRETA CÍTRICA
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PRINCIPALES
·PASO 2·

COSTILLA - DEMIGLACE - PAPINES - ARVEJAS -
CRIOLLA DE ZUCCHINI

OJO DE BIFE - CARPACCIO DE TOMATES - SUERO DE 
PARMESANO - HUEVO FRITO - PICKLE

TRUCHA - CREMA DE LIMA - BERRO - HINOJO -
MANÍ - JALEA DE CHILES

RAVIOL DE RICOTA DE CABRA Y ARVEJAS - MANTECA DE 
MENTA, ALBAHACA Y PEREJIL - LIMÓN - REMOLACHA

OPCIÓN VEGANA

RAVIOL DE COLES Y PAPA - CREMA DE ZANAHORIA -
PESTO - CHIPS DE ZANAHORIA

FALAFEL - HUMMUS DE REMOLACHA - NABO - RÚCULA - 
AMAPOLA Y MERKÉN - YOGURT VEGANO

NIÑOS ENVUELTOS DE BERENJENA Y PIMIENTOS ASADOS - 
RAGOUT DE HONGOS -  CHIMICHURRI CÍTRICO
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POSTRES
·PASO 3·

CHOCOLATE - AVELLANAS - OLIVA - SAL

HOJALDRE - MIEL - ROSÁCEAS DE ESTACIÓN - NUEZ - 
MOUSSE DE QUESO DE CABRA

ROSA MOSQUETA - CHOCOLATE BLANCO -
FRAMBUESAS - CHILE - LIMÓN Y TOMILLO

SANDÍA - YOGURT - MERENGUE - ALBAHACA Y CEDRÓN

DULCES ARTESANALES - SCON DE QUESO AZUL -
UVAS - MELÓN - SOUR CREAM

OPCIÓN VEGANA

MANZANA - HELADO DE DURAZNO O MANZANA VERDE - 
JALEA DE CHARDONNAY - NUEZ

FRUTAS DE ESTACIÓN CON GRANITA DE MELÓN
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·DEGUSTACIONES·

3 ENEMIGOS
Chardonnay, Malbec y Cabernet Franc

$ 3.300

TRÍO ENEMIGO
Incluye: 2 etiquetas de la línea El Enemigo 

(varietales) y Gran Enemigo Blend 

$ 6.600

EXPERIENCIA GRAN ENEMIGO
Incluye: Gran Enemigo Blend, 

Gran Enemigo Single Vineyard Agrelo y

Gran Enemigo single Vineyard Gualtallary 

 $ 7.900
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 ·DEGUSTACIONES·

SINGLE VINEYARD
Incluye: Gran Enemigo Single Vineyard Agrelo

Gran Enemigo Single Vineyard Chacayes 

Gran Enemigo Single Vineyard El Cepillo 

Gran Enemigo Single Vineyard Gualtallary 

 $ 11.900

COLECCIÓN DE ENEMIGOS
Incluye los 11 vinos que integran el 

porfolio de El Enemigo Wines

$ 17.500



·ENTRADA·
Deditos de Pollo Apanados con Cereales

y Avena - Salsa Barbacoa

·PRINCIPALES·
Ñoquis de Papa - Salsa Mixta / Fileto / Blanca 

o
 Milanesa de Peceto - Papas Fritas / Puré de Papa

u
Ojo de Bife (200gr) - Papas Fritas / Puré de Papas 

·POSTRE·
Paleta de Chocolate y Dulce de Leche

·BEBIDA·
Gaseosa línea Pepsi o agua

$2.200
Por persona
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MENÚ
Infantil



~DE LUNES A SÁBADOS~

C A S A

 
V

I
G

IL BO

D
E

G
A

MENÚ
DE PASOS



 ·PASO 1·
Tomate / Brie / Albahaca

T LoSance Chenin

·PASO 2·
Berenjena / Maiz / Queso de Cabra

T El Enemigo Semillón

·PASO 3·
Pejerrey / Zucchini / Olivas / Dijon

T LoSance Chardonnay

·PASO 4·
Panceta Ahumada / Hinojo / Maní

T El Enemigo Cabernet Franc
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MENÚ
7 PASOS



 ·PASO 5· 
Ojo de Bife / Tomates / Suero de Parmesano

Raviol de Ricota de Cabra y Arvejas /
Manteca de Menta / Remolacha

  Costilla / Papines / Criolla Zucchini / 
Demi-Glace / Hongos

o
Pejerrey / Crema de Lima / Berro e Hinojo / 

Jalea de Chiles

T Gran Enemigo Blend,
T Gran Enemigo Single Vineyard Chacayes
T Gran Enemigo Single Vineyard Gualtallary

o T El Enemigo Chardonnay

MENÚ
7 PASOS
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·PASO 6·
Manzanilla / Cédron

·PASO 7·
Remolacha / Chocolate / Lavanda

T El Enemigo Bonarda  
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MENÚ
7 PASOS

$11.500
Por persona
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 ·PASO 1·
Tomate / Albahaca

T LoSance Chenin

·PASO 2·
Berenjena / Maiz / Queso de Cajú

T El Enemigo Semillón

·PASO 3·
Hongos / Membrillo / Arándanos / Zapallo

T LoSance Chardonnay

·PASO 4·
Falafel / Hummus de Remolacha / Yogurt

T El Enemigo Cabernet Franc

MENÚ
7 PASOS

VEGANO



 ·PASO 5·
Raviol de Col / Zanahoria

Hoja de Parra / Berenjena Ahumada /
Ragout de Hongos

o
Repollo / Manzana y Enebro / Brócoli Ahumado

T Gran Enemigo Single Vineyard Chacayes,
T Gran Enemigo Single Vineyard Gualtallary

o T El Enemigo Chardonnay

·PASO 6·
Manzanilla / Cedrón

·PASO 7·
Remolacha / Chocolate / Lavanda

T El Enemigo Bonarda 

MENÚ
7 PASOS

VEGANO

$11.500
Por persona



·PASO 1·
Papa / Ajo Blanco

T LoSance Chenin

·PASO 2·
Tomate / Brie / Albahaca

T LoSance Chardonnay

·PASO 3·
Berenjena / Maiz / Queso de Cabra

T El Enemigo Semillón

 ·PASO 4·
Hongos / Membrillo / Arándanos / Zapallo

T El Enemigo Malbec
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MENÚ
9 PASOS



·PASO 5·
Pejerrey / Zucchini / Olivas / Dijon

T El Enemigo Chardonnay

·PASO 6·
Panceta Ahumada / Hinojo / Maní

T Gran Enemigo Single Vineyard El Cepillo

·PASO 7·
Cordero / Topinambur

T Gran Enemigo Single Vineyard Gualtallary
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MENÚ
9 PASOS



·PASO 8·
Manzanilla / Cedrón

·PASO 9·
Remolacha / Chocolate / Lavanda

T El Enemigo Bonarda
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MENÚ
9 PASOS

$12.900
Por persona



 ·PASO 1·
Papa / Ajo Blanco

T LoSance Chenin

·PASO 2·
Tomate / Albahaca

T LoSance Chardonnay

·PASO 3·
Berenjena / Maiz / Queso de Cajú

T El Enemigo Semillón

·PASO 4·
Hongos / Membrillo / Arándanos / Zapallo

T El Enemigo Malbec
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MENÚ
9 PASOS

VEGANO



·PASO 5·
Falafel / Hummus de Remolacha / Yogurt

T El Enemigo Chardonnay

·PASO 6·
Hinojo / Espinacas / Pistachos

T Gran Enemigo Single Vineyard El Cepillo

·PASO 7·
Repollo / Manzana y Enebro / Brócoli Ahumado

T Gran Enemigo Single Vineyard Gualtallary
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MENÚ
9 PASOS

VEGANO



 ·PASO 8·
Manzanilla / Cedrón

·PASO 9·
Remolacha / Chocolate / Lavanda

T El Enemigo Bonarda
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$12.900
Por persona

MENÚ
9 PASOS

VEGANO



 ·PASO 1·
Lentejas Turcas / Merkén / Sésamo

·PASO 2·
Papa / Ajo Blanco

·PASO 3·
Tomate / Brie / Albahaca

·PASO 4·
Berenjena / Maiz / Queso de Cabra

 ·PASO 5· 
Hongos / Membrillo / Arándanos / Zapallo

 ·PASO 6·
Pejerrey / Zucchini / Olivas / Omertá
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MENÚ
14 PASOS
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MENÚ
14 PASOS

·PASO 7·
Trucha / Azafrán / Limón

 ·PASO 8· 
Panceta Ahumada / Hinojo / Maní

 ·PASO 9·
Agnolotti de Conejo / Cebolla / Zanahoria

·PASO 10·
Molleja / Manzana / Ajo Negro / Chardonnay

·PASO 11· 
Chivo / Boniato

·PASO 12·
Cordero / Topinambur
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$20.900
Por persona

MENÚ
14 PASOS

·PASO 13·
Manzanilla / Cedrón

 ·PASO 14· 
Remolacha / Chocolate / Lavanda



 ·PASO 1·
Lentejas Turcas / Merkén / Sésamo

·PASO 2·
Papa / Ajo Blanco

·PASO 3·
Tomate / Albahaca

·PASO 4·
Berenjena / Maiz / Queso de Cajú

 ·PASO 5· 
Hongos / Membrillo / Arándanos / Zapallo

·PASO 6·
Zanahoria / Coriandro / Tomillo
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MENÚ
14 PASOS∙ Vegano 
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MENÚ
14 PASOS∙ Vegano 

·PASO 7·
Falafel / Hummus de Remolacha / Yogurt

 ·PASO 8· 
Raviol de Col / Zanahoria

 ·PASO 9·
Api / Arvejas

·PASO 10·
Hinojo / Espinaca / Pistachos

 ·PASO 11· 
Puerro / Azafrán

 ·PASO 12·
Repollo / Manzana y Enebro / Brócoli Ahumado



C A S A

 
V

I
G

IL BO

D
E

G
A

$20.900
Por persona

·PASO 13·
Manzanilla / Cedrón

 ·PASO 14· 
Remolacha / Chocolate / Lavanda

MENÚ
14 PASOS∙ Vegano 
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A través de nuestra web:
mei t r e . c om/es/casa - v i g i l

+54 9 261 341 1729
+54 9 2614 16 3277

Videla Aranda 7008, Maipú,
Mendoza, Argentina.

RESERVAS


